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Gemiiseaufschnittwurst G. Zellinger GmbH

BESCHREIBUNG Die Koénigin von Zellingers Aufschnittwiirsten!

Bei der Gemiiseaufschnittwurst wird feinstes Pariserbrat mit den zartesten
Fleischstiicken vermischt. Durch die Beigabe von frischem Gartengemiise
erhalt die Aufschnittwurst den sommerlichen, leichten Geschmack und das
frische Aussehen. Durch das spezielle Produktionsverfahren bleibt das
Gemise beim Aufschneiden in der Wurst.

ZUTATEN Schweinefl., (51,85), Speck, Wasser, Gemise (10%), Kochsalz, Gewilrze,
Zucker, Stabilisator: E450, Geschmacksverstarker: E621, Antioxidationsmittel:
E300, Konservierungsstoff: E250, (Fleisch aus der Region)

HERSTELLUNGSVERFAHREN gekocht

LAGERTEMPERATUR gekuhlt lagern bei +2°C bis +4°C

ALLERGENE Allergene It. Rezeptur nicht enthalten

NAHRWERTTABELLE PER 100G Energiewert 851 kj/ 203 kcal | Fett 15.65 g | gesatt. Fettsau. 6.00 g
Kohlenhydrate 0.50 g | davon Zucker 0.50 g | Eiweil3 15.71 ¢
Salz 2.00g

ARTIKELNUMMER 00015

BEZEICHUNG Gemiseaufschnittwurst 1/2 vac
GEWICHT ca. 1.5 kg

MHD 20 Tage

BESTELL EH 1 STK

EAN CODE

O0OAES0mEN
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