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Ausgesuchtes Rindfleisch und Schweinefleisch - (iber aromatischem
Buchenholz sorgsam heil gerauchert (gebraten) - geben diesem
Dauerwurstklassiker seine Spitzenqualitat, die vom Konsumenten zu Recht
verlangt wird. Unter streng kontrollierten Klimabedingungen erfolgt die
Abtrocknung und Nachreife, damit stets ein perfektes Meisterstiick
Osterreichischer Wursttradition unser Haus verlasst.

100g Bergsteiger werden hergestellt aus 134g Schweine- und Rindfleisch,
Speck, Nitritpdkelsalz (Speisesalz, Konservierungsstoff: Natriumnitrit),
Gewilirze (enthalt SENF), Gewiirzextrakte, Dextrose, Antioxidationsmittel:
Ascorbinsaure, Natriumascorbat, Geschmacksverstarker:
Mono-Natriumglutamat, Stabilisator: Triphosphate, Rauch. Nicht essbare
Wursthille.

heilRgerduchert, luftgetrocknet
ungekuhlt lagerfahig
Senf

Energiewert 1530 kj/ 369 kcal | Fett 31.00 g | gesatt. Fettsau. 13.00 g

Kohlenhydrate < 0.50 g | davon Zucker < 0.50 g | Eiweil 22.00g

Salz 3.30g

00019
Bergsteiger vac
ca. 1.1 kg

9 Tage

1 STK
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