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Kiirbiskernrohe

G. Zellinger GmbH

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Ein echtes Juwel unter den Salamis!

Die Kirbiskernrohe ist eine deftige, grobkérnige Rohwurstspezialitat, die
nach einem altem, Uberliefertem Rezept hergestellt wird. Es werden nur
beste Fleischteile aus der Region verwendet, mit Naturgewlrzen verfeinert
und mit echten steirischen Kirbiskernen vermengt. AnschlieRend wird die
Spezialitét Gber Buchenholz gerduchert und unter optimalen Bedingungen
abgetrocknet.

100gr.enthalten 125,95 gr.Rindfleisch,und
Schweinefleisch,Speck,Kochsalz,Kirbiskerne(2%),Gewlirze(Senf),Zucker,Ges
chmacksverstarker:E621,Antioxidationsmittel:E301,Konservierungsstoff:E250,(
Fleisch aus der Region) ALLERGEN:SENF

gerauchert, naturgereift
gekunhlt lagern bei +2°C bis +4°C
Senf

Energiewert

1436 kj/ 343 kcal

Fett

26.28 g

gesatt. Fettsau.

11.00 g

Kohlenhydrate

<0.50¢g

davon Zucker

<0.50¢g

Eiweil’

26.81 g

Salz

4109

00396

Kirbiskernrohe GS

ca. 1.0 kg
14 Tage
1 STK

S00/825000827

www.rochelt.at




