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O sterkron SCHARDINGER

BESCHREIBUNG Der Schardinger Osterkron ist ein wiirzig-kraftiger Griinschimmelkase und
wird seit Jahren in der Steiermark hergestellt. Dabei entsteht eine Spezialitat
mit einer leicht kriimeligen Konsistenz, edler Griinschimmeldderung und
wiirzig-pikantem Geschmack. Schardinger Osterkron eignet sich fiir
Aufstriche, fir wiirzige Suppen und Saucen, zum Uberbacken, fiir herzhafte

Dressings und zum Verfeinern von Salaten.

Zutatenverzeichnis laut Hersteller nicht erforderlich It. LMIV VO EU
1169/2011

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN aus pasteurisierter Milch

LAGERTEMPERATUR gekuhlt lagern bei +2°C bis +7°C

ALLERGENE Milch

NAHRWERTTABELLE PER 100G Energiewert 1612 kj/ 389 kcal | Fett 33.00 g | gesatt. Fettsau. 21.00g
Kohlenhydrate 0.00 g | davon Zucker 0.00 g | Eiweil3 23.00g
Salz 2.00g

ARTIKELNUMMER 00435

BEZEICHUNG Osterkron 55 % FIT 1/2LB 1,25 kg

GEWICHT ca. 1.3 kg

MHD 7 Tage

BESTELL EH 1 STK

EAN CODE

900sE001249n2

www.rochelt.at




