
Raclette 1/2 Laib SCHÄRDINGER

BESCHREIBUNG Schärdinger Raclette wird aus pasteurisierter Milch hergestellt. Bei
mehrwöchiger Oberflächenreifung werden sogenannte Rotkulturen
zusammen mit Salzwasser mehrmals pro Woche auf den Käse gebürstet.
Diese Rotkulturen geben dem Käse seinen würzigen Geschmack und die
rötlich-braune Rinde. Schärdinger Raclette ist ein geschmeidiger, gut
schmelzender Schnittkäse mit vereinzelter Rundlochung. Traditionell wird
beim Raclette ein halber Käselaib an ein offenes Feuer gestellt und die
geschmolzene oberste Schicht des Käseteigs mit dem Messer auf einem
Teller abgestrichen.

ZUTATEN Zutatenverzeichnis laut Hersteller nicht erforderlich lt. LMIV VO EU
1169/2011

HERSTELLUNGSVERFAHREN aus pasteurisierter Milch
LAGERTEMPERATUR gekühlt lagern bei +2°C bis +7°C
ALLERGENE Milch

NÄHRWERTTABELLE PER 100G Energiewert 1518 kj/ 366 kcal Fett 30.00 g gesätt. Fettsäu. 19.00 g
Kohlenhydrate 0.00 g davon Zucker 0.00 g Eiweiß 24.00 g
Salz 2.00 g

ARTIKELNUMMER 00443
BEZEICHUNG Raclette 1/2 Laib 50 % FIT vac
GEWICHT ca. 3.5 kg
MHD 21 Tage
BESTELL EH 1 STK
EAN CODE

www.rochelt.at


