ROCHELT

DER FEINKOST SCOUT

Fedforel’

Delikat essen

Leberpastete mit Steinpilzen

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Durch reichlich frische Sahne und die aromatischen Steinpilzstiickchen wird
diese Pastete zu einer cremigen Spezialitat. Die grof3ziigige Garnitur aus
Cranberries, Mandeln und Nissen gibt der Pastete eine lebhafte Optik.

Schweinefleisch (37%), Schweineleber (24%), Speck, Trinkwasser, VOLLEI,
Gelatine, SAHNE, HASELNUSSE, Steinpilze (2%), MANDELN, Cranberries,
Gewtlirze (enthalt SENF), Kochsalz, Branntweinessig, WEIZENMEHL,
Emulgator: E471, Tomatenmark, Glukosesirup, Dextrose, Zucker, Honig,
Wirze, Aroma (enthalt SELLERIE), Konservierungsstoff: E250,
Antioxidationsmittel: E301, Raucharoma, Sauerungsmittel: E270. Unter
Schutzatmosphére verpackt.

gegart
gekuhlt lagern bei +2°C bis +7°C
Gluten, Eier, Milch, Schalenfriichte/Niisse, Sellerie, Senf

Bedford GmbH & Co KG

Energiewert 1469 kj/ 355 kcal | Fett 33.00 g | gesatt. Fettsau. 13.00 g
Kohlenhydrate 1.60 g | davon Zucker 1.20 g | Eiweil} 13.00 g
Salz 1.90¢g
01348
Leberpastete mit Steinpilzen 1.7 kg vac
ca. 1.6 kg
21 Tage
1 STK
400825804008

www.rochelt.at



