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Holzofen Schinken

Staudinger Delikatessen GmbH

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Bestes Osterreichisches Schinkenfleisch wird mit erlesenen Gewirzen
verfeinert und im Holzofen veredelt. Das Ergebnis ist ein saftig-delikater
Schinken, der vor allem durch seinen kraftigen Bratengeschmack und sein
natirliches Aroma Uberzeugt.

Schweinefleisch, Wasser, Speisesalz unjodiert, Stabilisator: (E450/E451),
Dextrose, Antioxidationsmittel: E301, E302, Geschmacksverstarker: E621,
Gewdlrzextrakte, Konservierungsstof: E250

gekuhlt lagern bei +2°C bis +4°C
Allergene It. Rezeptur nicht enthalten

Energiewert 534 kj/ 128 kcal | Fett 6.40 g | gesatt. Fettsau. 2509
Kohlenhydrate 1.20 g | davon Zucker 1.20 g | Eiweill 16.30 g
Salz 1.50 g

02181

Holzofen Schinken 1/2 vac

ca. 2.8 kg

12 Tage

1 STK

Si20014551066

www.rochelt.at




