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Leberpastete mit Wildschweinfleisch

Bedford GmbH & Co KG

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Sorgfaltig vorbereitete Schweineleber, mageres Wildschweinfleisch, frische
Sahne, Gewilirze und Preiselbeeren machen die Wildschweinpastete zu einer
cremig festen Pastete. Die Garnitur aus Cranberries und
Mini-Champignonk&pfen harmoniert besonders gut mit der Pastete. Lieferzeit:
September bis April

Schweineleber (28%), Wildschweinfleisch (22%), SAHNE (9%), Speck,
Trinkwasser, Champignons (8%), Preiselbeeren (5%), Cranberries (4%),
VOLLEI (3%), Gelatine, Gewlrze (enthalt: SENF, SELLERIE), Kochsalz,
Branntweinessig, Emulgator: E471, Glukosesirup, Dextrose, Zucker,
Konservierungsstoff: E250, Wiirze, Honig, Tomatenmark, Aroma,
Raucharoma, Antioxidationsmittel: E301, Sduerungsmittel: E270. Unter
Schutzatmosphare verpackt.

gegart
gekunhlt lagern bei +2°C bis +7°C
Eier, Milch, Sellerie, Senf

Energiewert

1092 kj/ 264 kcal | Fett 24.00 g

gesatt. Fettsau.

11.00 g

Kohlenhydrate

2.00g

davon Zucker

2.00g

Eiweil

10.00 g

Salz

1.80 g

02293

Leberpastete mit Wildschweinfleisch 1.7 Kg vac

ca. 1.7 kg
21 Tage
1 STK

4008298040
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