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Preiselbeer Leberpastete

ROCHELT, neu gedacht

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Fein gekodrnte Leberpastete mit Preiselbeeren in Blockform. Cremig und sehr
fruchtig im Geschmack.

32% Schweineleber, Schweinespeck, 16% Reisbrei (MILCH, Reismehl), 12%
Konfitlire (Zucker, 26% Cranberries, 22% Preiselbeeren), 11%
Schweinefleisch, Schweinebindegewebe, HUHNERVOLLEI, Nitritpdkelsalz
(Salz, Konservierungsstoff: Natriumnitrit), R6stzwiebeln (Zwiebeln, Palmal,
Buchweizenmehl, Salz), natiirliches Aroma, Gewlirz (SENF), Erbsenstérke,
Zucker, Antioxidationsmittel: Ascorbinséure, Citronensaure, Sdureregulator:
Natriumacetat, Dextrose. Hergestellt in einem Betrieb, der auch GERSTE,
NUSSE, ROGGEN, SELLERIE, SOJA, SULFIT und WEIZEN verarbeitet.

gekocht

gekuhlt lagern bei +2°C bis +4°C

Gluten, Eier, Soja, Milch, Schalenfriichte/NiUsse, Sellerie, Senf,
Schwefeldioxid/Sulphit

Energiewert 1351 kj/ 323 kcal | Fett 24.00 g | gesatt. Fettsau. 9.00 g
Kohlenhydrate 12.00 g | davon Zucker 7.80 g | Eiweil 12.00 g
Salz 1409

02337

Preiselbeere Leberpastete BLOCK

ca. 1.0 kg

21 Tage

1 STK

SA0399.MB64

www.rochelt.at




