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Holzofen Feine

Staudinger Delikatessen GmbH

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Feinstes 6sterreichisches Rind- und Schweinefleisch, dazu eine harmonische
Gewilrzmischung nach einem Originalrezept aus dem Hause Staudinger -
natirlich im Holzofen veredelt. Diese Spezialitat ist zweifellos eine Wurst mit
Charakter. Servierfertig geschnitten, verpackt in der wiederverschliebaren

Verpackung.

111g Schweine- und Rindfleisch fiir 100g Endprodukt, Speck, Speisesalz

unjodiert, Gewtirze, Saureregulator: Calciumlactat, Maltodextrin,
Gewdlrzextrakte, Geschmacksverstarker: E621, Stabilisator: E450,
Antioxidationsmittel: (E300/E301), Raucharoma, Dextrose, Zucker,
Konservierungsstoff: E250, Nicht essbare Wursthiille

gewdrzt, Holzofen veredelt
gekuhlt lagern bei +2°C bis +4°C
Allergene It. Rezeptur nicht enthalten

Energiewert 1276 kj/ 307 kcal | Fett 24.00 g | gesatt. Fettsau. 9.80 g
Kohlenhydrate 0.80 g | davon Zucker 0.80 g | Eiweil3 22.00g
Salz 3.10g

03165

Holzofen Feine 80g (5 a 80g = 400g)

0.080 kg

18 Tage

1 STK
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