ROCHELT

DER FEINKOST SCOUT

HOLZOFEN ¥
SPEZIALITATEN

Holzofen Leberkase 125g

Staudinger Delikatessen GmbH

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Einen klassisch-feinen Leberkds aus dem Holzofen gibt es von Staudinger.
Der diinn geschnittene Leberkds schmeckt als Aufschnitt beim Abendessen
oder zur Jause. Servierfertig geschnitten, verpackt in der
wiederverschlielbaren Verpackung.

74% Schweine- und Rindfleisch, Speck, Wasser, Speisesalz unjodiert,
Maltodextrin, Stabilisator: E452, Gewilirzextrakte, Gewlrze,

Geschmacksverstarker: (E621/E627/E631), Antioxidationsmittel: E300,
Aromen, Farbstoff: E120, Dextrose, Zucker, Konservierungsstoff: E250

im Holzofen zubereitet
gekuhlt lagern bei +2°C bis +4°C
Allergene It. Rezeptur nicht enthalten

Energiewert 998 kj/ 241 kcal | Fett 21.00 g | gesatt. Fettsau. 8.20g
Kohlenhydrate 1.00 g | davon Zucker 0.80 g | Eiweil3 12.00 g
Salz 2209

03166

Holzofen Leberkase 125g (5 a 125g = 625q)

0.125 kg

12 Tage

1 STK
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www.rochelt.at




