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' SAVENCIA
Q2) FROMAGE & DAIRY

Mini Brebiou

SAVENCIA Fromage & Dairy O sterreich GesmbH

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Die praktische Miniaturversion dieser Weichkasespezialitat wird aus 100%

aromatischer Schafsmilch in der franzésischen Region Pyrénées-Atlantique
hergestellt. Unter der zarten Rinde, die mit weilen Edelkulturen bedeckt ist,
verbirgt sich ein cremig-schmelzender Kern mit sahnig-mildem Geschmack.

Pasteurisierte Schafmilch, Salz, Kasereikluturen, mikrobielles Lab

Weichkéase

gekuhlt lagern bei +2°C bis +7°C

Milch

Energiewert 1140 kj/ 275 kcal | Fett 23.00 g | gesatt. Fettsau. 16.00 g
Kohlenhydrate < 0.50 g | davon Zucker < 0.50 g | Eiweil 17.00 g
Salz 150 g

03304

Mini Brebiou 150g (6 a 150g = 900g)

0.150 kg

17 Tage

1 STK

322200008944

www.rochelt.at




