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Mailander Salami

Rudolf Frierss & S6hne Fleisch- und Wurstsp. GmbH

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Die Produktion der Mailander Salami beruht auf langer Tradition und
fachmannischer Erfahrung im Hause Frierss. Nur bestes mageres,
heimisches Schweinefleisch und kerniger Speck, beides mittelfein
geschnitten, kommen in diese SalamiSpezialitét. Die feine Abstimmung edler
Naturgewiirze machen die Maildnder Salami zu einem beliebten Klassiker.
Der feine Edelschimmelbelag und die sorgfaltige 2 Monate lange Reifung
gewabhrleisten die gleich bleibend hohe Qualitdt sowie den hervorragenden
Geschmack und das appetitliche Aussehen.

136g Schweinefleisch fiir 100g Mailander Salami, Speck, Speisesalz,
Dextrose, Gewiirze und Gewurzextrakte, Zucker, Geschmacksverstérker:
Mononatriumglutamat, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat,
Konservierungsstoff: Kaliumnitrat, luftgetrocknet.

gereift
gekuhlt lagern bei +2°C bis +4°C
Allergene It. Rezeptur nicht enthalten

Energiewert 2098 kj/ 506 kcal | Fett 43.00 g | gesatt. Fettsau. 18.00 g

Kohlenhydrate 1.80 g | davon Zucker 1.70 g | Eiweil} 28.00 g

Salz 4.00g

03336

Maildnder Salami
ca. 1.1 kg

85 Tage

1 STK

9002782000177
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