ROCHELT

DER FEINKOST SCOUT

WILDSUGO

Mit Orangenzesten
Gutes zum Gernekochen
— 87/

Wildsugo mit Orangenzesten

GERNEKOCH GmbH

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

EAN CODE

Wildsugo mit Orangenzeste verfeinert.

Tomaten (44 %), Rotwildfaschiertes (24 %), Gemusefond (Wasser,
Speisesalz, Starke, Zucker, Hefeextrakt, Gemisemischung (SELLERIE,
Tomate, Petersilie, Pastinake, Zwiebel, Karotten, Lauch), Zwiebel, Karotten,
gelbe Riben, SELLERIE, Rapsol, Maisstarke, Tomatenmark, Vollsalz
(Speisesalz, Kaliumjodid), Zucker, Rotwein (enthalt SULFITE),
Orangenschalen 0,1 %, Gewilrze (enthalt SENFSAAT).

Sugo
gekuhlt lagern bei +2°C bis +4°C
Allergene It. Rezeptur nicht enthalten

Energiewert 318 kj/ 76 kcal | Fett 2.90 g | gesatt. Fettsau. 0.50 g
Kohlenhydrate 4.80 g | davon Zucker 3.30 g | Eiweil® 6.00 g
Salz 130 g

03398

Wildsugo mit Orangenzesten 330g (9 a 330g = 29709)

0.330 kg

240 Tage

1 STK

91200848916H

www.rochelt.at




