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Paprikahendl, klassisch gekocht!

Gemiusefond (Wasser, Karotten, Pastinaken, Zwiebel, Wirze), 35 %

Hihnerbrust, SCHLAGOBERS, Zwiebel, 3 % rote Paprika, StRkartoffel,
Weiwein (enthdlt SULFITE), 1 % Paprika edelsi3, Maisstarke, Rapsdl,

Tomatenmark, Salz, Zitronensaft, Chili

Paprikahendl
gekuhlt lagern bei +2°C bis +4°C

Allergene It. Rezeptur nicht enthalten

Energiewert 389 kj/ 93 kcal | Fett 5.00 g | gesatt. Fettsau. 2.00g
Kohlenhydrate 3.00 g | davon Zucker 1.00 g | Eiweild 9.00 g
Salz 1.00 g

03402

Paprikahendl 330g (9 & 330g = 29709)

0.330 kg

240 Tage

1 STK

Si20084

H32610
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