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Delikatess-Schinken Triiffel

Rudolf Frierss & S6hne Fleisch- und Wurstsp. GmbH

BESCHREIBUNG

ZUTATEN

HERSTELLUNGSVERFAHREN
LAGERTEMPERATUR
ALLERGENE

NAHRWERTTABELLE PER 100G

ARTIKELNUMMER
BEZEICHUNG
GEWICHT

MHD

BESTELL EH

Der Edelschinken vereint ausgesuchtes, heimisches Qualitatsfleisch mit
edlen, schwarzen Triffeln — eine Harmonie am Gaumen, die begeistert.

Am Punkt gegart, liberzeugt diese Schinkenspezialitat jeden Feinschmecker
mit ihrem besonders harmonisch-milden Geschmack mit dezenter Triiffelnote.
Sehr saftig und zart im Biss - ein Gourmetschinken fir die Festzeit! Auch
optisch setzt dieser Edelschinken Akzente mit schwarzen Triiffeln auf der
Oberflache und wunderbar verteilt auf der Schnittflache.

Schweinefleisch, Trinkwasser, Nitritpdkelsalz (Speisesalz,
Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Dextrose, Zucker, 1,8% Trtffel
(Schwarzer Truffel, Trinkwasser, Krauterextrakt), Stabilisator: Di- und
Triphosphat; Geschmacksverstarker: Mononatriumglutamat,
Antioxidationsmittel: Ascorbinsdure, Natriumascorbat, Aroma, gekocht.

gegart
gekuhlt lagern bei +2°C bis +7°C
Allergene It. Rezeptur nicht enthalten

Energiewert 648 kj/ 155 kcal | Fett 8.00 g | gesatt. Fettsau. 3.20¢g
Kohlenhydrate 1.60 g | davon Zucker 1.30 g | Eiweill 19.00 g
Salz 3.00g

03428

Delikatess-Schinken mit schwarzem Triiffel 1/2 vac

ca. 3.0 kg

12 Tage

1 STK
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