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*Wir haben alle Preise mit unseren Lieferanten bestmodglich verhandelt. Sollte ein Preis auftauchen, der falsch kalkuliert bzw. nicht marktkonform ist,
informieren Sie uns bitte umgehend. Wir werden diesen dann sofort Gberprifen und gegebenenfalls anpassen. Alle Preise, die wir zu Inren Gunsten
nachtraglich senken, werden natUrlich automatisch bei jeder Bestellung richtiggestellt.

3



REITER
DIE JAGD BEGINNT!

WELCHE VON REITER
SCHNAPPT SICH DER OSTERHASE DIESES
| JAHR ALS ERSTES? |

Innviertler Fleischwaren KG | MuUhring 29 ' 4906 Eberschwang Austria




SCHINKEN SETS

1. SCHINKENAUFSCHNITT 5er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00949 / Zellinger / ca. 13,5 kg

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 3 4 6 0 =

00354 Farmer- 00951 MUnichholzer 00883 Pfefferoni-
schinken 1/2 Rauchschinken bauch 1/2

00920 Krusten- 01260 Butterschinken
schinken 1/2
2. OO SCHINKENAUFSCHNITT 8er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00580 / Greisinger / ca. 21,0 kg

o ER IR R A AREIR

* 9 0 0 7 6 4 7 0 0 5 8 0 2 =*
00072 Sauna- 00073 Kaiser- 00074 Honig- 01545 Bauern-
schinken 1/2 schinken 1/2 schinken 1/2 schinken 1/2

-

00007 Toastschinken 01963 Beinschinken 03011 Pfefferkarree 02175 Heurigen-
1/2 1/2 1/3 karree 1/2

3. OO SCHINKENAUFSCHNITT 5er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01959 / Greisinger / ca. 14,5 kg

4 ARKHEHAT DO ATNAEEE R 0
o * 9 0 0 7 6 4 7 0 1 9 5 9 5 =*
00072 Sauno- 00073 Kaiser- 00074 Honig-
schinken 1/2 schinken 1/2 schinken 1/2

—

01545 Bavern- 00007 Toast-
schinken 1/2 schinken 1/2
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SCHINKEN SETS

4. BERGER SCHINKEN SET éer OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02255 / Berger / ca. 14,5 kg

* 9 0 0 1 4 5 5 0 0 2 1 1 & *

02234 Backofen- 02236 Mariandl- 02256 Toast-
schinken 1/2 schinken 1/2 schinken 1/2

02257 Traditions- 02749 Farmer- 02232 Kren-
Beinschinken 1/2 schinken 1/2 schinken 1/2
5. SCHINKEN SET 4er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01788 / Wiesbauer / ca. 8,5 kg

* 9 0 0 2 6 6 8 0 0 9 5 4 9 =

01595 Butterschinken 00741 Krustenbraten 00514 Sauna- 02220 Birkenrauch-
1/2 1/2 schinken 1/2 schinken 1/2
6. SCHINKEN SET 4er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03121 / Frierss / ca. 12,2 kg

oy

* 9 0 0 7 6 4 7 0 3 1 2 1 & =

03008 Ké&rntnerland 03060 Karntner 03020 Orig. Nock- 03010 Zirbenrauch-
Schinken 1/2 Bergschinken Land Whiskyschinken schinken 1/2
7. ORIG. KITZBUHELER SCHINKEN SET 4er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03148 / Huber / ca. 8,8 kg

* 9 1 2 0 0 2 7 2 7 5 4 6 3 *

01793 Hahnen- 01681 Heu- 02962 Kurbiskern- 02437 Honigkrusten-
kammschinken 1/2 schinken 1/2 schinken 1/2 schinken 1/2




AUFSCHNITT SETS

8. STANGEN AUFSCHNITT 5er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02624 / Zellinger / ca. 13,5 kg

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 1 9 4 7 %

00018 Extrawurst 00193 Pikantwurst
gerduchert

00015 GemUse- 00170 Kasewurst
aufschnittwurst

9. AUFSCHNITT Ser OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02825 / Berger / ca. 17,5 kg

* 9 0 0 7 6 4 7 0 2 8 2 5 2 =*

02238 Extrawurst 02484 Krakauer

2 x 02823 Kasewurst 02485 Wiener
1/2
10. WIESBAUER AUFSCHNITT 4er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02580 / Wiesbauer / ca. 10,0 kg

* 9 0 0 2 6 6 8 0 0 9 5 6 3 =*

00495 Krakauer

00041 Pikantwurst 00496 Kasewurst
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THEMEN SETS

11. PUTEN AUFSCHNITT 5er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00934 / Moser / ca. 9,0 kg

* 9 0 0 7 8 4 4 6 8 1 5 0 2 =

00026 Feine Pute 00136 Puten 00610 Puten
Premium Krakauer 1/2 Kasewurst 1/2
-\.\\
\
_,./'/
01054 Schwarze Pute 00946 Putenbrust-
1/2 schinken 1/2
12. REITER SET 5er OSTERN PFINGSTEN
Art.Nr. 02645 / Reiter / ca. 7,5 kg
NN
00031 Schwarz- 00032 Reiter Spezial 01498 Kantwurst

wadlder

02399 Eber- 02047 Chili
schwanger 1/2 Schwarzw. 1/2
13. DIE DREI MOSER OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02494 / Moser / ca. 5,8 kg

* 9 0 0 7 8 4 4 6 8 1 9 0 8 =*

2 x 01054 Schwarze 00029 Glockner 01331 Kasmugler
Pute 1/2




THEMEN SETS

14. MOSER SET 5er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02763 / Moser / ca. 8,5 kg

* 9 0 0 7 8 4 4 6 8 5 8 0 7 =

02222 Feger 01054 Schwarze Pute 00029 Glockner
1/2 1/2

00026 Feine Pute 01298 Wacholder
Premium Landschinken
15. OSTER JAUSE 4er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02958 / Moser / ca. 8,0 kg

4 * 9 0 0 7 8 4 4 6 7 2 2 0 3 *

01298 Wachold.
Landschinken

01665 Schweins- 01709 Mostviertler
karree 1/2 Rauchfleisch
16. LEBERKASE KLASSIKER SET 3er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02488 / Zellinger / ca. 8,5 kg

* 9 0 0 7 8 25 0 0 1 5 9 6 =

2 x 00822 Klassiker 01568 Klassiker Kadse 02460 Klassiker Chili

n facebook.com/feinkostscout
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THEMEN SETS

17. GUSTO AUFSCHNITT 8er

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02869 / Zellinger / ca. 19,5 kg

—
00354 Farmer- 00356 Sauna- 00355 Toastschinken
schinken 1/2 schinken 1/2 1/2

00178 Karottina 1/2 00015 Gemuse-

aufschnittwurst

00193 Pikantwurst

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 2 0 3 6 =*

1/2

00018 Extrawurst
gerduchert

18. ZELLINGER GENUSS SET 6 + 1 GRATIS

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01267 / Zellinger / ca. 12,5 kg

00920 Krusten-
schinken

00883 Pfefferoni-
bauch 1/2 1/2

1x GRATIS

00351 Zigeunerwurst

00396 Kirbiskernrone 00395 Karawanken-

scharfe

00017 Rauchkd&swurst

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 1 6 3 3 =

00193 Pikantwurst

19. WIESBAUER SET 7er

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02267 / Wiesbauer / ca. 12,5 kg

2 x 00013 Cabanossi 00019 Bergsteiger

00498 Kasewurst 02516 Kimmelkarree 00515 Kimmelbraten
gebr. 1/2 1/2 1/2

* 9 0 0 2 6 6 8 0 0 9 2 8 0 =

01519 Beskada 1/2
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THEMEN SETS

20. ROHWURST SET 4er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02868 / Zellinger / ca. 4,2 kg

« 9 0 0 7 8 2 5 0 00 8 7 2 =

00130 Hausw. nach 00395 Karawanken- 00396 KUrbiskernrohe 00016 Cervelat GS
Karntner Art scharfe

21. FEINSCHMECKER SET 3er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02764 / Wiesenberger / ca. 4,5 kg

* 9 00 6 0 5 1 0 5 9 1 0 4 *

2 x 00129 Haussalami 01525 Kantwurst 01782 Pfefferblock
1/2

22. SALAMI SET 3er OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00278 / Zellinger / ca. 6,0 kg

* 9 0 0 7 8 2 5 1 0 0 8 8 6 =*

00382 Knoblauch- 02186 Chili- 00131 Pfeffer-

mantella mantella mantella
23. KRAUTERMANTELLA OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00133 / Zellinger / ca. 2,0 kg

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 0 7 7 3 =

24. PARMESALI OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03211 / Import / ca. 1,0 kg

1/2 vac

* 9 4 0 0 6 2 2 9 0 2 7 1 2 =

12




OSTERFLEISCH

25. RAUCHSCHOPF

Art.Nr. 03062 / Greisinger / ca. 1,3 kg
1/2 vac

Aromatisch gepdkelter Schweinsschopf, dunkel gerdu-
chert und durchgekocht. NatUrlich gewachsen mit
typischem Raucharoma.

[ mexcenrees |

26. OSTERTEILSAMES

Art.Nr. 03065 / Frierss / ca. 0,7 kg
1/2 vac

Rosentaler Kaiserschulter aus mageren Schweineschultern
Osterreichischer Herkunft. Fein gewirzt, gepodkelt, hei
Uber Buchenhdlzern gerduchert und schonend gekocht.

27. OSTERSCHINKEN

Art.Nr. 03066 / Frierss / ca. 3,0 kg
1/2 vac

Handgefertigte traditionelle Osterschinkenspezialitat mit
ausgewdhlten Gewulrzen veredelf und Gber Buchenholz
gerduchert. Fein rustikal, wirzig und besonders saftig.

OSTERN

PFINGSTEN

* 9 00 3 9 0 3 4 5 8 5 2 8 *

OSTERN

PFINGSTEN

AR
N T
VERFUGBAR

* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 0 5 0 3 *

OSTERN

PFINGSTEN

AR
N T
VERFUGBAR

* 9 0 0 2 7 9 2 0 0 1 4 5 7 =

28. OSTERKRAINER 8 STK OSTERN PFINGSTEN
Art.Nr. 03067 / Frierss / ca. 1,2 kg AR

Die Bauernkrainer werden nach Karntner Tradition aus NIEHT
bestem heimischen Schweinefleisch gefertigt. Sorgfdltig VERFUG R

kalt gerGuchert, Uberzeugen Sie Kenner nach dem
Kochen mit delikatwirzigem Geschmack.

* 9 0 0 2 7 9 2 0 2 5 1 8 7 *

29. RINDERZUNGE GERAUCHERT

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 00923 / Moser / ca. 0,8 kg
vac

Rinderzunge gerduchert und schonend gekocht,
anschlieBend kraftig Uber Buchenholz gerduchert. Eine
fraditionelle Spezialitat fUr Liebhaber.

* 9 0 0 7 8 4 4 5 2 7 0 0 8 *

30. SCHWEINSZUNGERL GESELCHT

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 00976 / Zellinger / 3x ca. 200 g

Frische Schweinezunge wird mit Salz und GewUrzen
mariniert und anschlieBend heiB gerduchert.

13

* 9 0 0 7 8 2 5 00 0 1 0 0 =
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SALAMI SPEZIALITATEN

31. KARNTNER BERGSALAMI

Art.Nr. 03005 / Frierss / ca. 1,0 kg

Das Geheimnis dieser erstklassigen Rohwurst, hergestellt aus
Rind- und Schweinefleisch, liegt in der besonderen GewUrz-
mischung, die bei Frierss nach einem bestens gehiteten
Familienrezept heute wie damals eigens im Haus gemischt
wird. Sorgfdlfig Uber Buchenholz und wirzigen Wacholder-
beeren gerduchert, ehe sie mind. 10 Wochen reift.

32. ZIRBENRAUCHSALAMI

Art.Nr. 03124 / Frierss / ca. 1,5 kg

Diese Spezialitat wird 10 Wochen in Bergluft gereift,

bis sie ihren besonders herzhaften Geschmack mit
zartherber Waldnote entfaltet. Charakteristisch ist auch
das naturbelassene Aussehen mit kastanienbrauner leicht
gldnzender Oberfl&iche und feinem Zirbenduft.

OSTERN

PFINGSTEN

* 9 0 0 2 7 9 2 00 1 5 4 9 =

OSTERN

PFINGSTEN

* 9 0 0 2 7 9 2 0 0 1 3 5 8 =

33. SALTUFO SALAMIKUGELN

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 01308 / Bedford / 6 xca. 80 g

Salami-Spezialitdt aus Schweinefleisch und erlesenen
Sommertruffeln. Mit echtem landestypischen, geraspelten
Parmigiano Reggiano umhalit.

* 4 0 0 8 2 9 8 6 6 6 1 0 2 =*

34. SALTUFO GOLD

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 02533 / Bedford / 6 x ca. 90 g

Gold wert: Salamikugeln mit Sommertriffeln, umhallt mit
extra viel Parmigiano Reggiano.

* 4 0 0 8 2 9 8 6 7 0 1 0 9 =*

35. SALTUFO FEIN GESCHNITTEN

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 02713 / Bedford / 6 x80 g

Nach einem besonderen Naturreifeverfahren gereift und
mit echtem landestypischen, geraspeltem Parmigiano
Reggiano umhullt. In feine Scheiben aufgeschnitten.

1 KTN = 6 STK

36. SALGIANO FEIN GESCHNITTEN

* 4 0 0 8 2 9 8 6 8 0 1 0 8 =

Art.Nr. 03147/ Bedford / 2 x ca. 330 g

K&stliche Salami-Kreation mit einem Kern aus echtem
Parmigiano Reggiano — 12 Monate gereift nach einem
besonderen Naturreifeverfahren, ausschlieBlich
Schweinefleisch aus der Offenstall-Haltung verwendet.

1 KTN = 6 STK

14
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DAUERWURST

37. RAUCHKASWURST OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00017 / Zellinger / ca. 2,4 kg

1/2 vac

eNEnrEs (AT AR R
* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 4 2 2 1 *

38. BERGKASWURST KURBIS OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03102 / Rochelt / ca. 1,7 kg

1/2 vac

* 9 0 0 7 6 4 7 0 3 1 0 2 3 =*

39. PIKANTER KASELAIB OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00394 / Zellinger / ca. 2,0 kg

1/2 vac

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 4 7 1 9 *

40. KASETALER OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00173 / Zellinger / ca. 1,3 kg

vac

« 9 0 0 7 8 2 5 0 0 4 9 5 5 =

41. KASWURST IM PFEFFERMANTEL OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03024 / Loidl / ca. 1,4 kg
GS vac

* 9 0 0 3 4 9 5 00 3 1 8 2 *

42, GEBIRGSJAGER IM CHILIMANTEL OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02941 / Loidl / ca. 1,3 kg

GS vac

* 9 0 0 3 4 9 5 00 1 7 6 8 *

n facebook.com/feinkostscout
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SCHINKEN

43. WACHOLDER LANDSCHINKEN

Art.Nr. 01298 / Moser / ca. 1,5 kg
vac

Diese Schinkensperzialitadt onne Schwarte mit inrem zarten
Wacholder-Aroma darf auf keiner Festtagsplatte fehlen.

OSTERN PFINGSTEN

44. SPARGELSCHINKEN

* 9 0 0 7 8 4 4 5 4 4 0 0 5 =

Art.Nr. 02452 / Berger / ca. 2,3 kg
1/2 vac

FOr diesen FrUhlingsschinken werden magere, mild
gewdrzte Schldégelteile mit den frisch gestochenen,
zarten Spifzen von grinem und weiBem Spargel raffiniert
ummantelt.

OSTERN PFINGSTEN

* 9 0 0 1 4 5 5 00 3 7 6 0 =

45. ORIG.KITZB. HAHNENKAMMSCHINKEN

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01793 / Huber / ca. 2,0 kg
1/2 vac

Mit einer speziellen GewUrzmischung verfeinert, handge-

schlagen und Uber aromatischem Buchenholz gerduchert.

46. ORIG.KITZB. HONIGKRUSTENSCHINKEN

* 9 1 2 0 0 2 7 2 7 5 3 3 3 *

Art.Nr. 02437 / Huber / ca. 2,2 kg
1/2 vac

Durch das schonende Garverfahren und das Uberbacken
mit Bienenhonig, erhdlt er sein unverkennbares Aroma.
Der ideale Schinken fUr Spargelgerichte, Schinkenplatte
oder Schinkenbrote.

OSTERN PFINGSTEN

* 9 1.2 0 0 2 7 2 7 0 3 0 7 =

47. ORIG.KITZB. KURBISKERNSCHINKEN

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02962 / Huber / ca. 2,5 kg
1/2 vac

Mit steirischen KUrbiskernen ummantelt, schonend
gekocht und leicht Gber Buchenholz gerduchert ist der
KUrbiskernschinken zu jeder Jahreszeit ein herrlich wirziger
Schinkengenuss.
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SCHINKEN

48. SAUNASCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00072 / Greisinger / ca. 3,1 kg

1/2 vac

B oo | WAL EL MR
* 9 0 0 3 9 0 3 4 5 1 0 2 4 =

49. BAUERNSCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01545 / Greisinger / ca. 1,5 kg

1/2 vac

MENGENPRES A TRTAM AR VO U R
* 9 0 0 3 9 0 3 4 5 3 2 2 6 =*

50. TOASTSCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02256 / Berger / ca. 2,0 kg

1/2 vac

AN evoenees OATRATERRAM YRR MONTE CRRRLAY
* 9 0 0 1 4 5 5 0 0 3 7 4 6 *

51. LANDSCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02233 / Berger / ca. 1,6 kg
1/2 vac

FOr den Landschinken werden ausschlieBlich ganze
Fricandeau-Sticke in ihrer natirlich gewachsenen Form

oo AR RR LR AR R
verleiht dieser Spezialitét den herzhaften Geschmack. e  al L
52. BUTTERSCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01260 / Zellinger / ca. 3,0 kg
1/2 vac

Der Butterschinken ist herzhaft saftig im Biss und Uberzeugt
mit seinem leichten Geschmack.

T (AR D ]
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SCHINKEN

53. KRUSTENSCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00920 / Zellinger / ca. 3,1 kg

vac

Der Krustenschinken wird mit BratengewUrz verfeinert und
anschlieBend bei groBer Hitze im Backofen durchbraten.

54. PIKANTES DUO | OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00397 / Zellinger / ca. 3,6 kg

00393 Pfeffer-Knoblauch Schinken 1/2
00392 Zigeunerschinken 1/2

* 9 0 07 8 25 0 0 3 1 6 3 =*

55. PIKANTES DUO II OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01501 / Zellinger / ca. 3,6 kg

01502 Tomaten-Basilikum Schinken 1/2
01503 KUrbiskernschinken 1/2

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 3 4 8 4 *

56. RINDERSAFTSCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01360 / Bedford / ca. 2,0 kg
vac

Aus mageren Keulen junger Rinder geschnitten,
ins Netz eingezogen, dunkel ger@uchert und gegart.

* 4 0 0 8 2 9 8 8 2 1 1 0 5 =

57. RINDERSCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00359 / Zellinger / ca. 1,2 kg

1/2 vac

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 3 3 0 9 =

58. LANDSKRONER BARBECUE SCHINKEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03097 / Frierss / ca. 2,9 kg

1/2 vac

Traditionell handgefertigter Schinken, hergestellt nur aus
ausgewdhltem Schweineschinken. Das Geheimnis liegt

1 der spezislen Cowlrzkompesion, I der besonder: AT AR AR
Paprika, Cayennepfeffer und Koriander geschmacklich o R T Y R R IR i S R i

erstklassig harmonieren.

n facebook.com/feinkostscout
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SCHINKEN

Art.Nr. 03008 / Frierss / ca. 3,0 kg

1/2 vac

Besonderer Schinken ohne Schwarte. Durch die
schonende Rducherung Uber Buchenholz und das sanfte

Kochen kommi der veribgiche saffg tote Geschmack L ETEEREACAARARTAEER
* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 1 4 6 3 *

besonders gut zur Geltung.

Art.Nr. 03010 / Frierss / ca. 2,8 kg
1/2 vac

Diese rustikale Sperzialitadt wird in bester Handwerkmanier
aus einem ganzen naturgewachsenen heimischen

seveinescriagelvereael. nach demseaeren st IFENARENTR NIRRT A0
* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 1 2 8 9 *

wird der Schinken rustikal gewUrzt und Uber heimischen
Zirbenholz traditionell heiB-geréuchert.

Art.Nr. 03020 / Frierss / ca. 2,8 kg

1/2 vac

Der erste Whisky-Schinken, wird mit dem edlen, leicht
herb-sUBlichen Geschmack vom Nock-Land Whisky aus

dr Edeldesflre Vioffam Orine verfeiner. AR EOR TR v o
* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 0 7 2 5 =*

Art.Nr. 03009 / Frierss / ca. 3,5 kg

1/2 vac

Frierss Natur Beinschinken ist eine beliebte Schinken-
spezialitdt, nach alter Kartner Tradition. Die ausgesuchten

Kouten dortr iz votmescriapngomateinnger [ NN AWRRORAAR AVEIR AT
* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 1 1 6 6 =*

dickes schneeweiBes Fettranderl haben.

Art.Nr. 03023 / Frierss / ca. 3,4 kg
1/2 vac

Qualitatsfleisch vom reinrassigen heimischen Duroc
Freilandschwein. Die spezielle Rasse, die natUrliche

bl ARKWD AR 0 R
garantieren besondere Fleischqualitat. b it ke e

Art.Nr. 03060 / Frierss / ca. 3,0 kg
1/2 vac

Die wunderbare Kombination von wirzigen Wacholder-
beeren, Lorbeerblattern und Majoran verleiht dem Berg-

eristisch sind sein rustikaler Zuschnitt und seine traditionell || | | || || | | ||I I I | II ||I I |I |I

gewdlrzte Oberfldche mit grob gehackten Gewilrzen.
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ROHSCHINKEN

65. ITAL. ROHSCHINKEN ROSA DI NORCIA

Art.Nr. 02429 / Import / ca. 2,1 kg
1/2 vac

Italienischer Rohschinken. Wird mit rotem Pfeffer, Rosmarin
und Knoblauch verfeinert. Mind. 10 Monate gereift.

OSTERN PFINGSTEN

66. PROSCIUTTO

* 8 0 0 7 9 6 5 4 1 3 1 4 & =

Art.Nr. 01257 / Zellinger / ca. 2,2 kg
vac

Ausgewdhlte Teile werden fUr diese Rohschinkenspexzilitat
verwendet. Handgefertigt und langsam gereift.

OSTERN PFINGSTEN

67. PROSCIUTTO CASTELLO

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 0 9 8 8 =

Art.Nr. 03015 / Frierss / ca. 2,3 kg
1/2 vac

Der Premium Rohschinken aus Kérnten, handgefertigt aus
streng selektierten Schidgel von Edelschweinen. Perfekt
marmoriert, zart-cremig im Biss, wunderbar schmelzend
am Gaumen, harmonisch mild mit leicht stBlicher Note.

OSTERN PFINGSTEN

68. OSSO COLLO

* 9 0 0 2 7 9 2 0 2 5 1 7 0 =

Art.Nr. 01690 / Reiter / ca. 0,8 kg
1/2 vac

Naturgereifte und luftgetrocknete Spezialitat.
Mindestens 3 Monate gereift

OSTERN PFINGSTEN

69. KARNT. ROHSCHINKEN GARTENKRAUTER

* 9 0 1 2 1 00 0 2 00 7 0 =

Art.Nr. 03021 / Frierss / ca. 1,8 kg
1/2 vac

Das Geheimnis dieses besonderen Rohschinkens liegt in
der speziellen Krdutermischung, die von feinherber Schaf-
garbe bis zu pikanter Ringelblume, in Verbindung mit der
besonderen Machart, per Hand veredelt wird.

OSTERN PFINGSTEN

70. KARNT. SCHINKENSPECK OHNE SCHWARTE

* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 0 8 8 6 =

Art.Nr. 02995 / Frierss / ca. 1,8 kg

1/2 vac

OSTERN PFINGSTEN
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DAS ORI(?INAL
artenpikante

Eine magere Aufschnittwurst mit ausgesuchtem
Schweinefleisch, milden Gewirzen und mit Stlicken

von knackig zarten Gemdise (Gurken & Paprika) ist die
Gartenpikante eine willkommene Abwechslung fir ihre
Jauseplatte. Die Gartenpikante ist eine Innovation von Kletzl,
welche mittlerweile sehr viele Anh&nger gefunden hat.
Glutenfrei - Lactosefrei - Osterreichische Rohstoffe -
Herstellung nach Traditionsart

Das gesamte Sortiment finden Sie unter
www.kletzl.at

KLETZL

ffollow us on facebook DER INNVIERTLER METZGER www.kletzl.at

Kletzl Fleischwaren Ges.m.b.H, Gewerbepark Wildenau 6, A-4933 Wildenau, Tel.: +43 / (0)7755 / 7055 - 0, Fax: +43 / (0)7755 / 7055 - 20, E-mail: office@kletzl.at
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SPEZIALITATEN

71. MORTADELLA MIT PISTAZIEN OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03007 / Frierss / ca. 4,3 kg

Erstklassige Mortadella mit ausgewogen zartwirzigen
Geschmack. Angenehm frisch und sehr saftig im Biss.

* 9 00 2 7 9 2 0 1 0 1 2 1 *

72. KALBSPARISER OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02324 / Berger / ca. 2,2 kg

Die edle Schwester der Extrawurst enthdlt bestes Kalbs-
und Schweinefleisch sowie eine raffinierte Mischung von
NaturgewuUrzen. Das garantiert einen feinen und milden

s ATRER AR
* 9 0 0 1 4 5 5 0 3 0 7 7 3 *

73. SCHWEINEFILET KRAUTER OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02419 / Zellinger / 6 xca. 100 g

luftgetrocknet

= 9 0 0 7 8 2 5 1 0 1 0 9 8 =*

74. KARNTNER LARDO KRAUTERSPECK OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03022 / Frierss / ca. 1,5 kg

1/2 vac

Ausgesuchte Sticke vom RUckenspeck von heimischen,
besonders schweren Landschweinen mit mehr als 180

kg Gewiehtnd die Bosls 01 dese Speriaiar. Lardo ref LRI RO A B
mind. 4 Monate in der Krduterlake, bis er sein wunderbares R T TR R S e g St o

Aroma entfaltet.

75. HUHNERFILET SCHINKEN CHILI OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03098 / Frierss / ca. 0,9 kg

1/2 vac
Gefertigt aus mageren HOhnerbrustfilets. Verfeinert im
zarten Chilimantel und schonend gerduchert. Zart und

e AT AR
* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 1 4 1 8 *

76. TRUTHAHNBRUST IM CURRYMANTEL OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 03126 / Frierss / ca. 1,5 kg
1/2 vac

Delikate Geflugelspezialitat aus frischen mageren
Truthahnbrustfilets, verfeinert mit Uber 20 GewUrzen

erndhru gsbewuss e Feinsc ecker.
# 9 0 0 2 7 9 2 0 0 5 5 8 5 =*

n facebook.com/feinkostscout
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SPEZIALITATEN

77. PFEFFERONIBAUCH

Art.Nr. 00883 / Zellinger / ca. 2,3 kg

1/2 vac

78. VITELLO KALBSBRUST

Art.Nr. 01252 / Zellinger / ca. 1,6 kg
1/2 vac

Perfekt zugeschnittene Kalbsbrust wird mit feinstem
Aufschnittbrét und Schweinefleisch gefullt. AnschlieBend
wird der Braten mit frischem, feingeschnittenen GemuUse
(Erbsen, Karotten) verfeinert und schonend im HeiBluft-
ofen gebraten.

79. LAUCHBRATEN

Art.Nr. 00398 / Zellinger / ca. 1,5kg
1/2 vac

Mild gepdkelter Schopfbraten wird mit feinstem Aufschnitt-
brat gefullt und mit frischem, grob geschnittenem Lauch
verfeinert.

80. SCHWEINSFRACK

Art.Nr. 02394 / Moser / ca. 2,5 kg
vac

Schweinsschopf mit pikanter FUllung. Das ansprechende
Schnittbild bietet sich hervorragend fur Buffetplatten an.

81. FILET SCHWEINCHEN

Art.Nr. 01138 / Zellinger / ca. 1,2 kg
1/2 vac

Das sogenannte Filet Schweinchen ist eine Wurstpastete,
die speziell fUr die Feiertage zubereitet wird. Fein abge-
schmecktes Brat, mariniert mit Champignons und feinge-
hackten Pistazien veredeln diese Spezialitat.

82. ZUNGENROTWURST IN KAPPEN

Art.Nr. 01334 / Bedford / ca. 1,9 kg
1/2 vac

Frische Schweinezunge, kré&ftig gewurzt, grob gewdurfelt,
in Handarbeit in einen Naturdarm gestopft, gekocht und
leicht gerGuchert.
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SPEZIALITATEN

83. SCHINKEN IN OBERSKREN

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01509 / Loidl / ca. 1,1 kg

1/2 vac

[ necenrees |

* 9 0 0 3 4 9 5 0 0 8 6 7 5 *

84. ZUNGE IN OBERSKREN

OSTERN PFINGSTEN

e &

Art.Nr. 01367 / Loidl / ca. 1,1 kg

1/2 vac

[ necenrees |

* 9 0 0 3 4 9 5 00 6 8 9 3 =*

85. OLIVENPASTETE

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00410 / Zellinger / ca. 1,8 kg
1/2 vac

Pastete aus Schweinefleisch mit grinen Oliven

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 5 6 2 4 =*

86. EIERPASTETE

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00912 / Zellinger / ca. 1,8 kg
1/2 vac

Pastete aus Schweinefleisch mit Eiern und Pistazien

87. ZUNGENCHAMPIGNON PASTETE

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 5 6 6 2 =*

Art.Nr. 00409 / Zellinger / ca. 1,8 kg
1/2 vac

Pastete aus Schweinfleisch mit Schweinezunge und
Champignons

OSTERN PFINGSTEN

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 5 6 1 7 *

88. WILDSCHWEINPASTETE

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02563 / Zellinger / ca. 1,8 kg
1/2 vac

Pastete aus Schweinefleisch, Speck und Pistazien
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w. b i Unser Klassiker:
KﬁS cwur St gebraten

- X~ :
o
: -‘ > ﬁ ‘h 1 —
4

VORTEILE FUR DEN VERKAUF:

- Ideales Schneiden durch hochwertiges Braten : _
- Original Emmentaler 13uft beim Schneiden Wiesba“et >

nicht aus

- Anschnitt halt die attraktive Kasefarbe
(vergraut nicht)

- Leichtes Abschalen durch kontrolliertes ~ 4 \
Abtrocknungsverfahren l § wiesbauer.at
e , i € @wieshauerwurst

besser!,
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PASTETEN

89. PREISELBEER LEBERPASTETE

Art.Nr. 02337 / Import / ca. 1,0 kg
Block

Fein gekdrnte Leberpaté mit Preiselbeeren, cremig und
sehr fruchtig im Geschmack, in Blockform.

OSTERN PFINGSTEN

* 5 4 1.0 3 9 9 7 1 1 6 6 & *

90. PREISELBEER PASTETE

Art.Nr. 01154 / Import / ca. 2,0 kg

vac

Belgische Leberpastete fein mit Preiselbeeren auf
dekorativem Keramikteller.

OSTERN PFINGSTEN

* 9 0 0 2 6 15 0 0 8 7 6 2 =*

91. APFEL PATE

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00121 / Import / ca. 1,5 kg
vac

Grobe Fleischpastete mit ApfelstUcken, belegt mit
gefldmmten Apfelscheiben, in der dekorativen
Keramik-Apfelschale.

* 9 0 0 2 6 15 00 8 7 0 0 =

92. BIRNEN PATE

Art.Nr. 00122 / Import / ca. 1,5 kg
vac

Grobe Fleischpastete mit Birnensticken, belegt mit
gefldmmten Birnenscheiben, in der dekorativen Keramik-
Birnenschale.

OSTERN PFINGSTEN

93. PREISELBEER PASTETE

* 9 0 0 2 6 15 0 0 8 7 1 7 =

Art.Nr. 02263 / Berger / 5x125¢g

Preiselbeeren in der Leberpastete sind heute schon ein
Klassiker. Zarte Schweineleber und bestes Schweinefleisch
werden mit Honig, Preiselbeeren und cremigem
Schlagobers verfeinert.

|‘ 1 PKG =5 STK ‘l

OSTERN PFINGSTEN

94. LEBERPASTETE IM SPECKMANTEL

* 9 0 0 1 4 5 5 1 1 6 2 0 0 =

Art.Nr. 03034 / Berger / 5x 125 g

Zarte Schweineleber und saftiges Schweinefleisch werden
nach traditionellem Herstellungsverfahren mit einer
dinnen Speckschicht ummantelf. FeinwUrzig und exquisit
im Geschmack.

[rmo-son |

OSTERN PFINGSTEN
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"l CHT, LECKER, MEDITERRAN :
FEINE SALAMIKUGELN M

SOMMERTRUFFELN, IMAULLT MIT
PRRMIGIANO RE GGMNOf

IN DREL KOSTLICHEN VARIANTEN
KLASSIK, FEIN GESCHNITTEN UND
GOLD MIT EXTRA VIEL PARMESAN.




STREICHWURSTE

95. KALBS KUGELN

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 02840 / Bedford / ca. 1,5 kg
30STK&50g

Frisches Schweine- und Kalbfleisch, sorgfdltig vorbereitete
Schweineleber, Sahne und feine Gewlrze werden
zusammengefigt und zu einer kleinen Kugel im Kunstdarm
portionsgerecht abgefUllt. Klein und fein im Gewicht, grof
im Geschmack.

96. KALBS KUGELN 3er

Art.Nr. 03114 / Bedford / 150 g

97. TRUFFEL KUGELN

Art.Nr. 02415 / Bedford / ca. 1,5 kg
30Stk.&d50¢g

VerfUhrerische Triffelleberwurst-Kugeln, aus frischem
Schweinefleisch sowie ausgesuchter, sorgfdltig
vorbereiteter Schweineleber.

* 4 0 0 8 2 9 8 3 2 2 1 0 7 =

OSTERN

PFINGSTEN

* 4 0 0 8 2 9 8 3 3 2 1 0 6 =

OSTERN
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* 4 0 0 8 2 9 8 3 2 0 1 0 3 =

98. TRUFFEL KUGELN 3er

Art.Nr. 03115 / Bedford /150 g

99. SCHNITTLAUCH KUGELN

Art.Nr. 02416 / Bedford / ca. 1,5 kg
30 Stk. & 50 g

Frisches Truthahnfleisch und Schweineleber, mit
reichlich Schnittlauch und Sahne, zu einer kleinen Kugel
portionsgerecht im Kunstdarm abgefullt.

OSTERN

PFINGSTEN

* 4 0 0 8 2 9 8 3 3 0 1 0 2 =

OSTERN

PFINGSTEN

* 4 0 0 8 2 9 8 3 2 1 1 0 0 =

100. SCHNITTLAUCH KUGELN 3er

Art.Nr. 03116 / Bedford / 150 g
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PASTETEN

101. LEBERPASTETE MIT REHFLEISCH

Art.Nr. 01859 / Bedford / ca. 1,7 kg
vac

Frisches Schweinefleisch, Rehfleisch, sorgfdltig vorbereitete
Schweineleber, reichlich Sahne, Waldpilze und GewuUrze
machen diese Pastete zu einer kraftigen Winterspezialitat.
Garnitur: Cranberries, Pistazien

OSTERN

PFINGSTEN

AR
N T
VERFUGBAR

102. LEBERPASTETE MIT REHFLEISCH

* 4 0 0 8 2 9 8 0 4 8 1 0 6 =*

Art.Nr. 02589 / Bedford / 12x 125 g

Frisches Schweinefleisch, Rehfleisch, sorgfaltig
vorbereitete Schweineleber, reichlich Sahne, Waldpilze
und GewUrze machen diese Pastete zu einer kraftigen
Winterspezialitat. Garnitur: Cranberries, Pistazien

1KT 281K

OSTERN

PFINGSTEN

AR
NDRHT
VERFUGBAR

* 4 0 0 8 2 9 8 0 2 8 1 0 8 =

103. LEBERPASTETE MIT STEINPILZEN

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 01348 / Bedford / ca. 1,6 kg
vac

Durch reichlich frische Sahne und die aromatischen
Steinpilzstickchen wird diese Pastete zu einer cremigen
Spezialitat. Garnitur: Cranberries, Mandeln, NUsse

* 4 0 0 8 2 9 8 0 4 4 1 0 8 =

104. LEBERPASTETE MIT STEINPILZEN

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 02508 / Bedford / 12x 125 g

Durch reichlich frische Sahne und die aromatischen
SteinpilzstUckchen wird diese Pastete zu einer cremigen
Spezialitét. Garnitur aus Mandeln.

1 KTN =12 STK

105. APFEL CALVADOS PASTETE

* 4 0 0 8 2 9 8 0 2 4 1 0 0 =

Art.Nr. 01505 / Bedford / ca. 1,7 kg

vac

Frisches Schweinefleisch und sorgfdltig vorbereitete
frische Schweineleber, sehr ideenreich mit Korinthen,
Apfelstickchen und echtem Calvados arrangiert.
Garnitur: Mangopuree, Orangenscheiben

OSTERN

PFINGSTEN

106. APFEL-CALVADOS PASTETE

* 4 0 0 8 2 9 8 0 4 6 1 0 2 =

Art.Nr. 02598 / Bedford / 12x 125 g

Eine cremige Spezialitdt aus frischem Schweinefleisch
und sorgfdltig vorbereiteter, frischer Schweineleber.
Angereichert mit Apfelsticken, Korinthen und Calvados.
Garnitur aus Mangopuree.

1KT 2 STK

30

OSTERN

PFINGSTEN

* 4 0 0 8 2 9 8 0 2 6 1 0 4 =



SULZEN

107. SCHINKENROLLCHEN MEERRETTICH

Art.Nr. 01311 / Bedford / ca. 2,2 kg
vac

Zartes Schweineschinkenfleisch zu Rélichen gedreht, mit
einer wurzigen Meerrettich-K&se-Zubereitung gefullt und in
Preiselbeergelee eingelegt.

Garnitur: ganze Preiselbeeren

108. PIKANTES SCHWEINEFILET

Art.Nr. 02417 / Bedford / ca. 2,2 kg
vac

Aus frischen, mageren Filets — zun&chst mariniert,
schonend gegart und grob zerkleinert. Dann wird das
Fleisch in einen wirzigen Aspikaufguss eingelegt.
Garnitur: Peppadew, Pistazien

109. PIKANTES SCHWEINEFILET

Art.Nr. 02552 / Bedford / 12x 125 g

Frische, magere Schweinefilets werden mariniert,
schonend gegart und grob zerkleinert. Mit roten pikanten
Peppadew und Pistazien garniert.

110. WELLNESS BEEF

Art.Nr. 01253 / Zellinger / ca. 1,3 kg
1/2 vac

Gepodkeltes, gekochtes Rindfleisch mit frischen,
geschnittenen Gurkerl, Karotten, Maiskolben, Paprika und
Blumenkohl, vollendet mit pikantem Aspikaufguss.

111. TAFELSPITZSULZ

Art.Nr. 00370 / Zellinger / ca. 1,3 kg
1/2 vac

Nudelig geschnittenes, mager gekochtes Rindfleisch wird
stufenweise mit Karotten und Broccoliréschen eingelegt
und anschlieBend mit feiner Aspikmasse gefullf.
GroBartige Optik!

112. WURSTASPIK

Art.Nr. 00980 / Zellinger / ca. 1,8 kg
1/2 vac

Feine Extrawurstsulz wird mit Paprika und Gurkerl vermischt
und mit pikantem Aspikaufguss verfeinert.
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Schardinger

SPEZIALITATEN

WUS OSTERREICH

Schérdinger Bergharon - der heliebteste Kise
Osterreichs ist nun 12-facher Kasekaiser!

Schérdinger. So schmeckt mir das Leben!

Ehrlich:
Unser hdhlengereifter

Felyoeelliry

ist einmalig.

TIROL MILCH, EHRLICH GUAT!
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KASE SETS

113. KASE AUFSCHNITT éer OSTERN PFINGSTEN
Art.Nr. 03149 / Schardinger, Salzburgmilch / ca. 17,5 kg
L
“f‘?;?;r —
X AR AN AR CUACARR TR0
\ \ 790 0 7 6 4 70 31 4 98 x
00103 Bergftilsiter 00117 Gouda 00108 Schlossdamer
I @' BWoy . e
s é. S0 Ve
I . 8 \
o
02098 Rahm- 00116 Bergbaron .
Emmentaler 17318 00778 Almkonig
114. KASE GUSTO SET éer OSTERN PFINGSTEN
Art.Nr. 00679 / Schardinger / ca. 11,0 kg
” f&?;:#‘_r"';-g;}‘._..
& ol
‘N‘%I_'J

* 9 0 0 7 6 4 7 0 6 8 1 8 0 *

00457 St. Severin 00438 Karntner 00437 Jerome 1/2
Rahmlaib
&P T
@ -
% -

00099 Rahm Brie 00424 Amadeus 1/2 00440 Mondseer

115. JUBILAUMSKASE SET 5er

OSTERN PFINGSTEN
Art.Nr. 02300 / Tirol Milch / ca. 10,0 kg

* 9 0 0 7 6 4 7 0 2 3 0 0 4 *

02373 Kaisermax 55% 02372 Feiner Tiroler 02301 Andreas Hofer
55% 45%
| s ~-g®_:h_ﬂ .m
g N ®oo - ¢
\ - Iy [
03130 Tiroler Adler 00436 Weinkd&se
45%

n facebook.com/feinkostscout
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KASE SETS / SCHNITTKASE

Art.Nr. 02728 / Tirol Milch / ca. 6,0 kg

_— = <

* 9 0 0 7 6 4 7 0 2 7 2 8 6 *

01861 Tiroler Felsen-

keller 1/4 03130 Tiroler Adler 1/4 02610 Urtyroler 1/4

Art.Nr. 02834 / K&serebellen / ca. 4,0 kg

2x 03180 2x03181 2x03178 2x03179
Pfeffer Rebell Chili Rebell Heublumen Rebell Bergkrauter Rebell

* 9 0 0 7 6 4 7 0 2 8 3 4 & *

Art.Nr. 00442 / Schardinger / ca. 4,1 kg
1/2 Laib

Mit dem Moosbacher wollten die Kdsemeister die SUBe
der GroBlochkd&se und die Wirze der Rotkultur vereinen

e T s someinafon der beiden AR ETEARR 0T RO R
Reifungsverfahren gelungen. b e bt

Art.Nr. 00424 / Schérdinger / ca. 3,2 kg
1/2 Laib

Insbesondere durch seinen zarten, geschmeidigen,
goldgelben Teig, den lang anhaltenden Schmelz und die

dezente Wirze zelhnetsch der feine Amodeus ous (TR
* 9 0 6 6 0 0 0O 5 5 3 4 2 8 =*

Art.Nr. 00430 / Schardinger / ca. 1,9 kg

* 9 0 0 5 6 0 0 3 0 0 4 1 & *
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SCHNITTKASE

Art.Nr. 02373 / Tirol Milch / ca. 2,5 kg

Dieser gschmackig-wUrzige Schnittkdse wird nach alter
Tradition gekdst und wdhrend seiner 6-wdchigen Reifezeit
mit Rotkulturen gepflegt.

* 9 0 6 6 0 0 0 9 4 7 9 0 6 =*

Art.Nr. 00103 / Schardinger / ca. 2,8 kg

Der Schardinger Bergtilsiter wird aus pasteurisierter
Milch erzeugt und einer Oberfléchenbehandlung, dem
sogenannten Schmieren in temperierten Reifekellern,
unterzogen. Typisch fUr den K&seteig sind die vielen
unregelmaBigen Bruchlécher.

* 9 0 6 6 0 0 0 2 5 8 7 1 2 *

Art.Nr. 02250 / Schardinger / ca. 2,3 kg
1/6 Laib

Der Bergbaron gerduchert eignet sich optimal fur

eine herzhafte Jause und zahlreiche warme Gerichte.
Speziell zum Gratinieren und fUr schmackhafte Aufidufe
bietet der Bergbaron gerduchert ein nicht allté&gliches
Geschmacksaroma.

* 9 0 6 6 0 0 0 2 9 6 0 1 1 =

i)

Art.Nr. 02934 / Schardinger / ca. 1,5 kg
1/2 vac

Durch seinen milden Geschmack ist der Gouda
universell verwendbar und fir Aufschnitte und Kaseteller
gleichermaBen geeignet.

* 9 0 6 6 0 0 1 9 8 4 0 1 6 =

Art.Nr. 01818 / Bergader / ca. 1,8 kg

Dieser halbfeste Schnittk&se wird nach einem
jahrhundertealten Verfahren besonders schonend Uber
Alpenhdlzern geraucht und erhdlt dadurch seinen
unverkennbar cremig-rauchigen Geschmack mit feuriger
Chili-Paprika-Note.
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TRADITION SEIT 1860 -

Heublumen Rebell Pfeffer Rebell

Schnittkise, Rahmstufe : Schnittkise, Rahmstufe

Chili Rebell

Schnittkise, Rahmstufe

Rotwein Rebell Bergkriuter Rebell

Schnittkise, 48% Fett i, Tr. Schnittkise, Rahmstufe



KASE REBELLEN

126. HEUBLUMENREBELL

4

Art.Nr. 03178 / Kaserebellen / 500 g

Dieser Schnittk&se ist umhUllt und veredelt mit einer
kostbaren, blumig-duftenden Almblitenmischung.

127. BERGKRAUTERREBELL

.

|

Art.Nr. 03179 / Kaserebellen / 500 g

Der Bergkré&uterrebell besticht durch seine raffinierte
Krgutermischung. Mit einem intensiven Duft nach
Blumenwiese, Honig und Heu stréomt der Nase ein wahres
Gewdlrzbukett entgegen.

128. CHILIREBELL

q

Art.Nr. 03181 / K&serebellen / 500 g

Das feurige Aroma wird dem Feuerrebell durch die vielen
kleinen Chilistckchen im Kaseteig verliehen.

129. PFEFFERREBELL

4

Art.Nr. 03180 / K&serebellen / 500 g

Der Name dieses Kases spiegelt sich im intensiven
Pfefferaroma wieder. Untermalt wird dieses von Rahm,
Honig und Blumenwiese.

MENGENPREIS

130. ROTWEINREBELL

(4
E

Art.Nr. 03182 / Ka&serebellen / 500 g

Der milde mit der feinen Rotweinnote. Nach einem uralten
alpenl&ndischen Rezept wird der Schnittkdse in Rotwein
und frischen Bergkrdutern eingelegt. Sehr ansprechendes
Duftbild aus Rahm, Treber, Marzipan und Lebkuchen.
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SCHAFSKASE

131. WALDVIERTLER KURBISKASE SCHAF

Art.Nr. 02304 / Die Kdsemacher / ca. 1,0 kg

Geschmackvoller Schnittkdse aus pasteurisierter
Schafmilch mit geriebenen Kirbiskernen im Késeteig.

132. WALDV. KURBISKASE VOM SCHAF

Kiirbiskdse

Art.Nr. 02772 / Die K&dsemacher / 6 x 120 g

Schnittkd@se aus pasteurisierter Schafmilch mit Kirbiskernen
im Kdaseteig.

133. WALDV. TRUFFELKASE SCHAF

Art.Nr. 02770 / Die K&semacher / ca. 1,0 kg

Halbfester Schnittkdse aus pasteurisierter Schafmilch
mit echtem TrUffel im K&seteig. Die frische Schafmilch
harmoniert hervorragend mit dem aromatischen
Geschmack des Triffels.

134. WALDV. TRUFFELKASE VOM SCHAF

Waldviertler

ﬂ&:ﬁfelfﬁ;’%

-

Art.Nr. 02773 / Die K&dsemacher / 6 x 120 g

Halbfester Schnittkdse aus pasteurisierter Schafmilch mit
echtem TrUffel im Kaseteig.

135. WALDV. BARLAUCHKASE VOM SCHAF

Birlauchkdse

Art.Nr. 03150 / Die K&dsemacher / 6 x 120 g

Schnittk@se aus pasteurisierter Schafmilch mit Barlauch im
Kaseteig.

1 KTN = 6 STK

136. WALDV. CHILIKASE VOM SCHAF

Art.Nr. 02636 / Die Kdsemacher / 6 x 120 g

Schnittk@se aus pasteurisierter Schafmilch mit Chili im
Kaseteig.

1 KTN = 6 STK

H
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ZIEGENKASE

Art.Nr. 02629 / Die Kdsemacher / ca. 1,0 kg

Feine Kr&uter umgeben schitzend diese aus
pasteurisierter Ziegenmilch hergestellten Frischk&sesorte.

* 9 0 0 3 4 5 4 0 0 2 9 0 4 =

Art.Nr. 02501 / Die K&dsemacher / 1,0 kg

Diese aus pasteurisierter Ziegenmilch hergestellte,
honigsuBe Frischk&se-Torte ist schUtzend von einem Mantel
aus KUrbiskernstUcken umgeben.

* 9 0 0 3 4 5 4 1 3 3 4 0 0 =

Art.Nr. 02502 / Die K&dsemacher / 1,0 kg

Diese aus pasteurisierter Ziegenmilch hergestellte,
honigsuBe Frischk&se-Torte ist schitzend von einem Mantel
aus Cranberry-StGcken umgeben.

* 9 0 0 3 4 5 4 1 3 3 5 0 9 =*

Art.Nr. 02882 / Die K&dsemacher / ca. 1,0 kg

Diese mild-s@uerliche Frischkdsezubereitung mit leichtem
Ziegenmilcharoma zeichnet sich durch seinen besonders
cremigen Charakter aus. Ein Mantel aus Steinpilzen

und Krautern gibt diesem Produkt seinen einzigartigen,
pikanten Geschmack.

* 9 0 0 3 4 5 4 15 2 4 0 1 *

Art.Nr. 02883 / Die K&semacher / ca. 1,0 kg

Diese mild-séuerliche Frischkdsezubereitung mit
leichtem Ziegenmilcharoma zeichnet sich durch seinen
besonders cremigen Charakter aus. Ein Mantel aus
Paprika-Stickchen und Chili gibt diesem Produkt seinen
einzigartigen, pikanten Geschmack.

* 9 0 0 3 4 5 4 1 5 2 5 0 0 =

Art.Nr. 02771 / Die Kdsemacher / 1,0 kg

Diese aus pasteurisierter Ziegenmilch hergestellte,
honigsuBe Frischk&se-Torte ist schitzend von einem Mantel
aus gerdsteten Haselnusssticken umgeben. Der nussige
Geschmack harmoniert hervorragend mit dem cremigen
Frischkdse.
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Wir Tiroler
bewahren unsere
Geheimnisse.”

Die besten davon
stecken hier drin.

Tirol Milch, ehrlich guat!




FRANZOSISCHER KASE

143. FOL EPI

Art.Nr.: 02935 / Savencia / ca. 3,0 kg

Franzdsischer Schnittk&se aus pasteurisierter Kuhmilch,
hergestellt in der Region Pays de la Loire, der Heimat der
berhmten Renaissance-Schidsser. Um Kdse und Brot
einander ndher zu bringen, bestdubte man damals den
Kd&se wdhrend der Reifung mit etwas Mehl. Gestaltet als
Form eines Brotlaibs und verziert mit Ahren.

OSTERN

PFINGSTEN

* 3 0 9 0 2 9 11 9 5 4 3 8 *

144. RAMBOL WALNUSS STANGE

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr.: 02938 / Savencia / 500 g

Die franzdsische Spezialitat fr festliche Anldsse.
+ zartschmelzender K&se mit feinen NUssen

+ handverlesene knackige NUsse

+ besondere Optik und guter Blickfang

* 3 1 7 5 3 6 0 0 0 2 0 0 5 =*

145. RAMBOL WALNUSS TORTE

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr.: 02019 / Savencia / 1,2 kg

Franz&sische Kasespezialitdt aus geschmolzenen
hochwertigen K&sen und feinsten NUssen aus dem
Périgord.

146. RAMBOL NUSS 55% FIT

Art.Nr. 02444 / Savencia / 6 x 125 g

Franzdsische Kasespezialitdt aus geschmolzenen hoch-
wertigen Kasen und feinsten NUssen aus dem Périgord.
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WEICHKASE

Art.Nr. 02497 / Schlierbacher / ca. 1,0 kg

ROT ist ein besonders reifer und edler Weichkdse, der in
seinem langen Reifungsprozess mehrmals mit Rotkultur
behandelt wird und heute schon zu den Klassikern zdhlt.

* 9 0 2 6 5 0 0 0 0 2 3 0 7 =

Art.Nr. 00436 / Schérdinger / ca. 1,2 kg

Der Schdardinger Weinkd&se ist ein Weichkdse mit
Naturrinde, der in Zweigeltgeldger reift und dadurch
seinen fruchtig, sGuerlichen Geschmack und seine dunkle
Rinde erhdilt.

‘\..__\_‘.____ ks
Art.Nr. 00099 / Schérdinger / ca. 1,2 kg
&= Tl Schardinger Rahm-Brie wird seit 1965 aus bester

Osterreichischer Milch hergestellt. Er ist ein Weichk&se mit
weifem Edelschimmelrasen, zarfem, geschmeidigem,
rahmgelbem Teig und mild-aromatischem Geschmack.

Art.Nr. 00452 / Schardinger / ca. 1,2 kg

Schardinger Dolce Bianca vereint das milde
Champignonaroma des WeiBschimmels mit der Wirze
des Blauschimmels.

* 9 0 6 6 0 0O 0O 55 3 7 2 5 =*

* 9 0 6 6 0 0 0 3 3 1 4 2 2 *

* 9 0 0 5 6 0 0 1 2 3 0 2 0 =

Art.Nr. 00885 / Bergader / ca. 1,2 kg

Die Kombination von edlem WeiBschimmel auBen und
feinem Blauschimmel innen macht diese Innovation so
unverkennbar.

Art.Nr. 01166 / Bergader / ca. 1,2 kg

Die schonende Rahmbehandlung sowie spezielle
Reiferdume gewdhrleisten einen originalzarten
WeiBschimmelmantel. Die Pfefferkdrner verleihen dieser
Bonifaz-Sorte ein besonders wirziges Aroma.
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WEICHKASE / FRISCHKASE

153. OSTERKRON OSTERN PFINGSTEN

- 1/2 Laib
= o Schardinger Osterkron eignet sich fir Aufstriche, for
W ; a,tij wirzige Suppen und Saucen, zum Uberbacken, fir
I LTS BE e n? . .
GGG " norfte Dresings und zum verfeinern von Sclaten. AU L 0RO RSB
R AR
* 9 0 0 5 6 00 1 2 3 1 1 2 *
154. ROLLINO KRAUTER STANGE OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 01420 / Schardinger / 750 g

ein glanzvoller Hohepunkt auf einer festlichen Kaseplatte.

* 9 0 0 6 5 4 8 9 2 8 1 0 4 =

155. ROLLINO KRAUTER MINI OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00450 / Schardinger / 6 x 125 g

1 KTN = 6 STK

* 9 0 0 6 5 4 8 9 2 5 1 2 7 *

156. ROLLINO ITAL. KRAUTER MINI OSTERN PFINGSTEN

1 KTN = 6 STK
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157. ROLLINO BUNTER PFEFFER MINI OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02021 / Schdardinger / 6 x 125 g

1 KTN = 6 STK

* 9 0 0 6 5 4 8 9 2 7 1 2 1 *

158. ROLLINO MILDER PAPRIKA MINI OSTERN PFINGSTEN

Arf.Nr. 03186 / Schardinger / 6 x 125 g

1 KTN = 6 STK

* 9 0 6 6 0 0 1 8 1 0 7 9 7 *

n facebook.com/feinkostscout
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FRANKREICH

159. SAINT AGUR CREME

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 03222 / Savencia / ca. 150 g

Schmelzkdsezubereitung aus franzdsischem Weichkdse mit
Blauschimmel

* 3 2 2 2 1 1 000 9 1 8 7 *

160. CAPRICE DES DIEUX

OSTERN

PFINGSTEN

N

CAPRICE des DIF

Art.Nr. 03223 / Savencia / ca. 125 g

,Caprice des Dieux" bedeutet auf Franzdsisch soviel

wie ,Laune der Gotter': Diese einzigartige Weichk&se-
Spezialitat ist so rein, so frisch und so zart schmelzend - ein
Genuss, wie ihn nur Gotter in Frankreich kreieren konnten.

161. CHAUMES LE CREMIER OFENKASE

* 9 0 0 9 3 0 8 0 0 1 5 4 3 =%

Art.Nr. 02939 / Savencia / ca. 250 g

Einfach und schnell in der Zubereitung - wunderbar im
Geschmack!
So wurzig - so cremig — so franzdsisch!

E

OSTERN

PFINGSTEN

162. LE PAILLE

* 3 2 2 2 1 1 0 0 2 1 8 4 4 =

Art.Nr. 03226 / Savencia / ca. 185 g

Original franzdsische Weichkase-Spezialitat aus dem Pays de
la Loire, gekdast aus rahmiger Kuhmilch mit weiBen Edelkul-
turen. Der Name leitet sich vom franzésischen Wort ,paille*
(Stroh) ab, an dessen Farbe der butterzarte Teig erinnert.

1 KTN = 6 STK

1

OSTERN

PFINGSTEN

163. LE MONTAGNARD

* 3 0 4 7 6 7 1 9 9 0 5 8 9 =*

Art.Nr. 03225 / Savencia / ca. 200 g

Weichkd&se-Sperzialitadt aus 100 % Bergmilch der Vogesen
mit einer zarten Rinde aus weiBen und roten Edelkulturen.
Sein Name leitet sich vom franzésischen Wort ,,montagne*
(Berg) ab und und bedeutet so viel wie Bergbewohner.

E

OSTERN

PFINGSTEN

* 3 1 6 1 7 1 7 7 0 0 9 5 3 *

164. VIEUX PANE

OSTERN

PFINGSTEN

Art.Nr. 03230 / Savencia / ca. 200 g

Ein charakteristischer quadratischer Laib mit dem un-
vergleichlichen, feinen Geschmack und den typischen
«Stallnoteny, vereint unter einer zarten Rinde. Ein wahrer
Genuss!
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AUFSTRICHE - RIEMENSCHNEIDER

Art.Nr. 02026 / Riemenschneider / ca. 1,0 kg

Der Klassiker ist speziell in der kalten Jahreszeit beliebt.
Topfen mit saftigen Salzheringen, Gurken, Zwiebeln und

— Gewdlrzen verfeinert.
__Herias
Art.Nr. 02188 / Riemenschneider / ca. 1,0 kg
Eine pikant-feine Mischung aus edlem Thunfisch,
Mayonnaise, Senf, Salz, Perlzwiebel, Paprikasalat und
ey Gewdirzen.
-
Art.Nr. 02027 / Riemenschneider / ca. 1,0 kg
Frisch gekochte und fein geschnittene Eier, Mayonnaise,
Senf, Salz, GewUrze und ein Hauch Petersilie verleihen
- = dem Aufstrich einen angenehm milden Geschmack.
Giar Auttrich
-
Art.Nr. 02078 / Riemenschneider / ca. 1,0 kg
Der Heurigenklassiker fUr zu Hause. Aus bestem Topfen,
cremiger Margarine, GewuUrzgurken, Paprika und milden
= Gewdlrzen hergestellt.
—— 9
Art.Nr. 02024 / Riemenschneider / ca. 1,0 kg
Angenehm wirziger Aufstrich mit frischem Barlauch und
der bekannten Knoblauchnote l&sst geschmacklich keine
== Langeweile aufkommen.
H!.‘t _.l"'
Art.Nr. 02345 / Riemenschneider / ca. 1,0 kg
Dieser Aufstrich schmeckt nach Sommer! Fruchtige
_ Tomatensticke, knackige Selleriestreifen und viel Basilikum
[==¢ 4-’ verleihen dem Aufstrich seine italienische Note.
(e
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SAGEN SIE NIEMALS LEBERKASE ZU IHM.
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TOP-SORTIMENT

171. NEUBURGER

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 00196 / Neuburger / ca. 3,2 kg

1/4 vac

« 9 0 0 2 6 7 9 0 0 3 0 0 0 =

172. EXTRAWURST

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02238 / Berger / ca. 3,0 kg

MENGENPREIS

* 9 0 0 1 4 5 5 0 0 0 4 7 9 =

173. BACKOFENSCHINKEN

OSTERN PFINGSTEN

Art.Nr. 02234 / Berger / ca. 2,0 kg

|

* 9 0 0 1 4 5 5 00 2 9 4 7 =

174. GOUDA

OSTERN PFINGSTEN

>
=
z
bl
o
o
S
~
w
(@)
>
Q:
=
Q
o}
Q
[]
=
~
(@}
[e]
w
o
~
Q

« 9 0 6 6 0 0 0O 2 8 5 0 1 5 =

OSTERN PFINGSTEN

* 9 0 6 6 0 0 0 3 0 6 4 1 3 *

OSTERN PFINGSTEN

47

* 9 0 0 4 5 8 4 0 5 5 8 9 1 *

n facebook.com/feinkostscout



IHRE BESTELLUNG
Ihr Kundenberater wird Sie persdnlich kontaktfieren, um lhre Bestellung im Detail mit Innen zu besprechen.
Gerne konne Sie lhre Bestellung auch jederzeit telefonisch bekanntgeben oder per Fax/E-Mail an uns senden:
Bestell-Hotline: +43 7224 7107
Bestell-Fax: +43 7224 7107-19
Bestell-E-Mail: info@rochelt.at

PREISINFORMATION
Aus administrativen Grinden fihren wir in unserem Katalog keine Preise an. Uber alle Einkaufspreise wird Ihnen |hr
Kundenberater bei der Bestellung gerne Auskunft gebben. Damit wir Sie auch bei der Vorbereitung auf das
Feiertagsgeschaft optimal unterstitzen k&dnnen, erhalten Sie bei der Auslieferung Ihrer Ware eine Broschire,
in der wir fur Sie die unverbindlich empfohlenen Verkaufspreise kalkuliert haben.

PREISGARANTIE
Wir haben alle Preise mit unseren Lieferanten bestmdglich verhandelt. Sollte ein Preis auftauchen, der falsch
kalkuliert bzw. nicht marktkonform ist, informieren Sie uns bitte umgehend. Wir werden diesen dann sofort
Uberprufen und gegebenenfalls anpassen. Alle Preise, die wir zu lhren Gunsten nachtraglich senken, werden
natUrlich automatisch bei jeder Bestellung richtiggestellt.

LIEFERTAGE
Wir liefern Ihre Bestellung zu folgenden Terminen:
OSTERN KW 13-14

[ mo| bt | mi [po | FR J|[ MO | DI | Ml | DO | FR
[ 27.03.|28.03. | 29.03. [ 30.03. | 31.03. ] [03.04.|04.04. | 05.04. | 06.04. | 07.04.

I HAUPTAUSLIEFERUNG I AUSLIEFERUNG
PFINGSTEN KW 20-21

[ mo| bt | mi [ po | FRR J| MO | DI | M | DO | FR

[ 15.05.[16.05. | 17.05. | 18-05. | 19.05. | | 22.05.[23.05. | 24.05. | 25.05. | 26.05.

I HAUPTAUSLIEFERUNG I AUSLIEFERUNG

Wenn Sie noch Fragen haben, kontaktieren Sie uns gerne unter info@rochelt.at
oder einen der folgenden Ansprechpartner*innen:

Andreas Kuhr, Verkaufsleiter
a.kuehr@rochelt.at, +43 676 846 792 218

Robert Richter, Verkaufsberater Regina Gregory, Verkaufsberaterin/Neukunden

rrichter@rochelt.at, +43 676 846 792 211 r.gregory@rochelt.af, +43 7224 7107 219
Sorin Stoica, Verkaufsberater Gerlinde Schatzl, Verkaufsberaterin
s.stoica@rochelt.at, +43 676 846 792 212 g.schatzZl@rochelt.at, +43 7224 7107 227
Erwin Lang-Gretlz, Verkaufsberater Gabriele Fasching, Verkaufsberaterin
e.langgretz@rochelt.at, +43 676 846 792 213 g.fasching@rochelt.at, +43 676 846 792 215

Michael Hager, Verkaufsberater Alina Rolinek, Backoffice

m.hager@rochelt.at, +43 676 846 792 214 a.rolinek@rochelt.at, +43 7224 7107 200

facebook.com/feinkostscout
www.rochelt.at



