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Qualitit seit mehr als 80 Jahren < Jfefger
SCHWEINEFLEISCH

Fiir den Krustenschinken wird bestes OBERIO Hofgenau Schweinefleisch, )

ausschlieBlich von den gourmetfein Partner-Bauern aus Oberdsterreich, ég,i%ﬁmiiﬁam
verwendet. Der Krustenschinken wird mit edlem Bratengewiirz verfeinert und OHNE GLYPHOSAT
anschlieBend im Backofen gebraten. Das verleiht ihm den kdstlichen Rl CHALTICE CANDNRISCHART
Bratengeschmack. Ein Muss fiir alle Schinkenliebhaber!

OBERIO Hofgenau - die Fleischmarke aus dem Hause gourmetfein

G. Zellinger GmbH | Franz-Schuhmeier-StraBe 27 | A-4400 Steyr | Tel. +43 (0) 7252 - 72263 | office@zellinger.at




MIT NUR

EINEM SCAN
ZUM NEWSLETTER
ANMELDEN

DIE BESTEN PRODUKTE, BRANDHEISSE
NEUIGKEITEN UND AKTIONEN - HIER ERFAHRST
DU, WAS ES BEI DEINEM FEINKOST SCOUT NEUES

GIBT - UND WAS FEINSCHMECKER SONST NOCH
SO BESCHAFTIGT!

SOMMER AN DER THEKE - MIT
KLEINEN IDEEN GROSSEN GENUSS
VERKAUFEN

Der Sommer bringt nicht nur warme Temperaturen,
sondern auch viele Gelegenheiten fiir

besondere Genussmomente. Ob Grillabend,
Picknick oder gemiitlicher Aperitif auf der Terrasse

- jetzt suchen Kund:innen nach frischen Ideen und
passenden Spezialitaten. Mit deiner personlichen Be-
ratung kannst du aus einem gewohnlichen

Einkauf ein echtes Genusserlebnis machen und dei-
ne Kund:innen nachhaltig begeistern.

Leichte Kdsesorten, Antipasti, luftgetrockneter
Schinken und hochwertige Feinkostsalate sind im
Sommer besonders gefragt. Unser Rochelt Wurstsalat
und der Neuburger Feinste Fleischsalat sind ideale
Begleiter fUr Grillabende und sommerliche Mahlzei-
ten.

Eine ansprechend gestaltete Feinkosttheke und
passende Empfehlungen machen aus jedem Einkauf
ein besonderes Genusserlebnis und sorgen fir
zufriedene Kund:innen.

Verkaufe im Sommer nicht nur Produkte, sondern
Genussmomente. Mit persdnlicher Beratung und
den richtigen Empfehlungen begeisterst du deine
Kund:innen. Noch mehr Ideen und Tipps findest du
auf

EIN SCHINKEN, DER BEGEISTERT!

Mit dem Karntner Bauernschinken von Friersss
bringst du echte Handwerkskunst an deine
Feinkosttheke. Aus 100 % heimischem
Schweinefleisch, traditionell ger&uchert und
mild-wUrzig im Geschmack, Uberzeugt er mit
besonderer Saftigkeit und bester Qualitat —
ein Genuss, der deine Kund:innen begeistert
...Seite 4
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AUSLIEFERUNG KW 36

BESTELLUNG KW 33 - 35 31,05, 01,09, 02.09. 03,09, 04,05

Art.Nr. 03010 / Frierss / 2,9 kg
Art.Nr. 03340 / Frierss/ 120 g

Rustikale Spezialitdt aus Schweineschldgel, rustikal ge-
wuUrzt und fradifionell heiBgerduchert.

* 9 0 0 2 7 9 2 5 7 1 2 8 8 * = 9 0 0 2 7 9 2 0 1 1 2 8 9 =

Art.Nr. 03261 / Frierss / 2,9 kg
Art.Nr. 03339 / Frierss / 120 g

o

o

i
m;u _ Bauernschinken schonend gerduchert und sorgféltig am
- Punkt gegart.

| |*9002792570458* * 9 0 0 2 7 9 2 0 0 0O 4 5 0 =

Art.Nr. 03015 / Frierss / 2,4 kg
Art.Nr. 03353 / Frierss / 80 g

Premium Rohschinken aus Karnten, handgefertigt aus
streng selektierten Edelschweinschldgeln.

* 9 0 0 2 7 9 2 5 6 5 1 7 1 * * 9 0 0 2 7 9 2 0 2 5 1 7 0 =

Art.Nr. 03006 / Frierss / 900 g
Art.Nr. 03356 / Frierss / 180 g

HauswUrstel heiB Gber Buchenholz gerduchert und
anschlieBend 6 Wochen gereift.

| |*9002792145106* * 9 0 0 2 7 9 2 0 1 5 1 0 2 =

Art.Nr. 03005 / Frierss / 900 g
Art.Nr. 03357 / Frierss / 100 g

Herzhafte, wirzige Rohwurst aus Rind-, Schweinefleisch
und Speck. Abgerundet mit Knoblauchgeschmack.

| |*9002792560541* * 9 0 0 2 7 9 2 0 0 1 5 4 9 =




Art.Nr. 03337 / Frierss / 3,5 kg

Die Schinkenmeister verfeinern diesen Schinken mit
echtem Bienenhonig und feinen Thymian.

Art.Nr. 03060 / Frierss / 2,9 kg

Die wunderbare Kombination von wirzigen
Wacholderbeeren, Lorbeerbldttern und Majoran
verleihen eine eigensténdige Geschmacksnote.

Art.Nr. 03412 / Frierss / 1,3 kg

Eine herzhafte Dauerwurst-Spezialitat, gefertigt aus
bestem heimischem Schweinefleisch und verfeinert mit
edlen Gewdurzen.

Art.Nr. 03135 / Frierss / 150g

Edel gereifte Rohwurst aus magerem Schweinefleisch,
fein gewurzt, Uber Buchenholz gerGuchert und in
Karntner Bergluft veredelt — ein Genuss fUr Kenner.

Art.Nr. 03338 / Frierss / 150g

Nur bestes heimisches Schweinefleisch und Kérntner
Speck verfeinert mit edlen GewUrzen nach gut
gehUteter Familienrezeptur dUrfen in das Sasaka.

* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 0 3 1 2 =*

* 9 0 0 2 7 9 2 0 0 1 4 4 0 =

* 9 0 0 2 7 9 2 0 1 1 6 5 4 *

EK/KG 19,99

UVP/KG 29,90

* 9 0 0 2 7 9 2 0 0 1 8 7 7 =

EK/STK 2,04

UVP/STK 2,99

* 9 0 0 2 7 9 2 1 2 0 2 9 5 =*
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Die 3 Moser

Moser Wurst GmbH

Manker StraBe 4
A-3250 Wieselburg/Erlauf




BESTELLUNG KW 33-34

AUSLIEFERUNG KW 35

MO | ol | mi | bo | FR MO | DI | Ml | DO | FR MO | bl | MI | bo | FR
10.08.|11.08.12.08.[13.08.[14.08.| [17.08..|18.08.| 19.08.]20.08.] 21.08. 24.08.]25.08.|26.08.| 27.08. | 28.08.
SCHINKEN TRIO MENGE

Art.Nr. 02619, Greisinger, ca. 7,2 kg

BAUERNSCHINKEN
(Art.Nr. 01545, ca. 1,3 kg)

Schweine-Fricandeau wird Uber
Buchenholz heiBrauchgegart. Fein im
Geschmack mit leichter Rauchnote.

FEINSCHMECKER SET 3er

Art.Nr. 02764, Wiesenberger, ca. 4,2 kg

2X HAUSSALAMI
(Art.Nr. 00129, ca. 0,8 kg)

Die ausgewogene
Gesamtkomposition sorgt fUr einen
herrlich milden, runden Geschmack,
der von einer exquisiten Fleischnote
gekront wird.

weiceeses Il 1T R
* 9 0 0 7 6 4 7 0 2 6 1 9 7 *

HONIGSCHINKEN
(Art.Nr. 00074, ca. 2,4 kg)
Wird nach speziell entwickeltem,
hauseigenen Bratverfahren in einer
Bratkammer wie Brot gebacken.

SAUNASCHINKEN
(Art.Nr. 00072, ca. 3,2 kg)
Ausgewdhlte Schweineschlégel und
schonendes Kochen machen diesen
zum beliebten Schinkenprodukt.

MENGE

* 9 0 0 6 0 5 1 0 5 9 1 0 4 =

KANTWURST
(Art.Nr. 01525, ca. 1,4 kg)

PFEFFERBLOCK
(Art.Nr. 01782, ca. 1,2 kg)

Die charakteristische Kruste aus
geschrotetem schwarzen und weien
Pfeffer verleiht dieser zart gekdrnten
Delikatesse eine besonders wirzige
Note.

Traditionelle Rohwurst ohne
Schimmelbelag. Feinstes
Schweinefleisch, ausgesuchte
Zutaten, sorgfdltige Verarbeitung.



AUSLIEFERUNG KW 33
MO | DI | MI [ DO | FR

* 9 0 0 2 6 7 9 0 0 3 0 0 0 =

BERGKASWURST
KURBIS

Art.Nr. 03102
Rochelt

1/2 vac

ca. 1,7 kg

MENGE

* 9 0 0 7 6 4 7 0 3 1 0 2 3 =

KURBISKERNROHE
Art.Nr. 00396 MENGE
Zellinger

GS

ca. 1,0kg

* 9 0 07 8 25 000 8 2 7 =

BESKADA

Art.Nr. 01519
Wiesbauer
1/2 vac

ca. 1,1 kg

MENGE

000000000000000

HAUSSULZ

Art.Nr. 00959
Zellinger

1/2 vac

ca. 1,2 kg

MENGE

* 9 0 0 7 8 2 500 2 8 5 2 *

* 9 0 6 6 0 0 0 3 0 6 4 1 3 =
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GROBE PIKANT
Art.Nr. 03296 MENGE
Feichtinger
1/2 vac
ca. 1,7 kg

000000000000000

NEUBURGER FEINSTER
FLEISCHSALAT

Art.Nr. 03421
Neuburger
PKG

6 & 160g = 960g

MENGE

333333333333333

10.08.]11.08.[12.08.]13.08. 14.08.
NEUBURGER BERGBARON
Art.Nr. 00196 Art.Nr. 00116
Neuburger Schérdinger
AV / ca. 3,3 kg mener 1/3Block / ca. 5,1 kg nemer

RAMINGTALER
FEUERSCHARFE
Art.Nr. 01468 MENGE
Zellinger

vac

ca. 1,5 kg

* 9 0 0 7 8 2 5 0 0 4 6 8 9

RAHM
EMMENTALER

Art.Nr. 02098
Schardinger
vac

ca. 2,9 kg

MENGE

999999999999999



AUSLIEFERUNG KW 34

MO DI MI

DO FR

17.08.[18.08.

19.08.

20.08.)21.08.

BACKOFENSCHINKEN

Art.Nr. 02234
Berger

1/2 vac / ca. 2,0 kg

* 9 0 0 1 4 5 5 0 0 2 9 4 7 x

HONIGSCHINKEN

Art.Nr. 00074
Greisinger
1/2 vac

ca. 2,4kg

3 4

MENGE

444444

FEINE PUTE PREMIUM

Art.Nr. 02960
Moser

1/2 vac

ca. 1,4 kg

P

MENGE

1 5 4

MENGE

EXTRAWURST

Art.Nr. 02238

MENGE

Berger
Stange
ca. 3,0kg

0000000000

00000

ALMKONIG

Art.Nr. 00778
SalzburgMilch

Stange / ca. 2,3 kg

* 9 0 0 4 5 8 4 0 5 5 8 9 1 *

HOLZOFEN
KASEWURST

Art.Nr. 00188

MENGE

Staudinger
vac
ca. 1,9 kg

000000000000000

POLNISCHE

Art.Nr. 00014
Wiesbauer
vac

ca. 1,5 kg

MENGE

* 9 0 0 2 6 6 8 0 0 2 15 1 %

ZWIEBELSTREICHWURST

Art.Nr. 000936
Wegschaider
Kranz

ca. 0.4 kg

MENGE

44444

WURSTSALAT

Art.Nr. 02613

MENGE

Wegschaider
Eimer
ca. 4,0 kg

999999999999999

MOOSBAC

Art.Nr. 03351
Schardinger
1/4 Laib

ca. 2,2 kg

HER

MENGE

00000000

2222222



SPEZIALITATEN

Unverkennbar

Holzofen.

Unver kennbar besser .
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BESTELLUNG KW 35-36

AUSLIEFERUNG KW 37

MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR
24.08.(25.08.|26.08.(27.08.|28.08. 31.08.]01.09. [ 02.09.|03.09. | 04.09. 07.09. | 08.09.| 09.09. | 10.09. | 11.09.
SCHINKEN SET der AR LMDy |-
Art.Nr. 01788, Wiesbauer, ca. 8,7 kg *x 90 0 2 6 6 8 0 0 9 5 4 9 *
b=
: {f 4
BUTTERSCHINKEN WIENER KRUSTENBRATEN
(Art.Nr. 01595, ca. 1,9 kg) (Art.Nr. 00741, ca. 2,1 kg)
Sorgfdltig gelegter Schinken mit Dieser elegant-wurzige Gaumenkitzel
zartem Butteraroma. Ein Genuss der Uberzeugt durch seinen leckeren
auf der Zunge zergeht. Bratengeschmack.
SAUNASCHINKEN BIRKENRAUCHSCHINKEN
(Art.Nr. 00514, ca. 2,9 kg) (Art.Nr. 02220, ca. 1,8 kg)
Ein traditioneller Schinken fUr die Ein vorzUglicher Schinken veredelt mit
Feinkosttheke, aus den Schldgelteilen dem Rauch heimischer Birken. Delikat,
ohne Schwarte. ausgewogen und unvergleichlich.
LEBERKASE SET 3er MENGE

Art.Nr. 02488, Zellinger, ca. 8,6 kg

2x LEBERKASE
(Art.Nr. 00822, ca. 2,2 kg)

Zellingers Klassiker wird nach
fraditionellem Rezept mit bestem
Fleisch aus der Region hergestellt.

LEBERKASE KASE
(Art.Nr. 01568, ca. 2,1 kg)
Hergestellt nach traditionellem Rezept
mit bestem Fleisch aus der Region
und g'schmackigem Emmentaler.

= 9 0 0 7 8 2 5 1 0 1 5 9 3 =

LEBERKASE CHILI
(Art.Nr. 02460, ca. 2,1 kg)

Hergestellt nach traditionellem Rezept
mit bestem Fleisch aus der Region
und mit Chili-Schoten veredelt.




AUSLIEFERUNG KW 35

MO DI MI DO FR

24.08.]125.08.|26.08.27.08.

28.08.

BACKOFENSCHINKEN

Arf.Nr. 02234
Berger
1/2 vac / ca. 2,0 kg

* 9 0 0 1 4 5 5 0 0 2 9 4 7 x

ZIRBENRAUCH-
SCHINKEN

Art.Nr. 03010
Frierss

1/2 vac

ca. 2,9 kg

MENGE

* 9 00 27 9 2011 2 8 9 *

HOLZOFEN
LEBERKASE

Art.Nr. 01356
Staudinger
1/4 vac

ca. 2,0kg

000000000000000

MENGE

ALMKONIG

Art.Nr. 00778
SalzburgMilch

Stange / ca. 2,3 kg

* 9 0 0 4 5 8 4 0 5 5 8 9 1 *

RAUCHKASWURST

Art.Nr. 00017

MENGE

Zellinger
1/2 vac
ca. 2,6 kg

000000000000000

SCHWARZE PUTE

Art.Nr. 01054
Moser

1/2 vac

ca. 1,4 kg

MENGE

* 9 0 0 7 8 4 4 4 6 8 4 0 0 =*

BERGSTEIGER

Art.Nr. 00019
Wiesbauer
vac

ca. 1,1 kg

* 9 0 0 2 6 6 8 0 0 10 1 7 *

MENGE

12

PISTACCHIO

Art.Nr. 02223

MENGE

Zellinger
Stange
ca. 0,8 kg

aaaaaaaaaaaaaaa

MENGE

RAUCHSCHOPF

Art.Nr. 03062

MENGE

Greisinger
1/2 vac
ca. 1,6 kg

* 9 0 0 3 9 0 3 4 5 8 5 2 8

‘% = >

\

BERGBARON

Art.Nr. 00116

MENGE

Schardinger
1/3 Block
ca. 5,1 kg

666666666

000000



AUSLIEFERUNG

KW 36

MO DI

MI

DO FR

31.08.01.09.

02.09.

03.09.

NEUBURGER

Art.Nr. 00196
Neuburger

1/4 AV / ca. 3,

* 9 0 0 2 6 7 9 0 0 3 0 0 0 =

3 kg

MARIANDL-SCHINKEN

Art.Nr. 02236
Berger

1/2 vac

ca. 2,4kg

MENGE

* 9 0 01 45 5 00 3 0 7 4 *

> ,
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GROBE PIKANT

Art.Nr. 03296
Feichtinger
1/2 vac

ca. 1,7 kg

MENGE

9 0 0 6 3 0 3 4 9 0 4 4 0 *

=

MENGE

TOASTSCHINKEN

Art.Nr. 02256
Berger

1/2 vac

ca. 2,0kg

MENGE

000000000000000

CABANOSSI

Art.Nr. 00013
Wiesbauer
AV /ca. 1,4kg

* 9 0 0 2 6 6 8 0 0 6 5 0 0 =

PFEFFERONIBAUCH

Art.Nr. 00883

MENGE

Zellinger
1/2 vac
ca. 2,4kg

nnnnnnnnnnnnnnn

PUSZTAWURST

Art.Nr. 00351
Zellinger
vac

ca. 1,4 kg

MENGE

* 9 0 0 7 8 2 50 0 4 8 1 8

13

CHILAPENOS

Art.Nr. 01749

MENGE

Schuster
vac
ca. 1,8 kg

777777777777777

KUMMELBRATEN

Art.Nr. 03410

MENGE

Greisinger
1/2 vac
ca. 1,7 kg

* 9 0 0 3 9 0 3 4 6 3 7 2 0 *

<>

e

KAISER MAX

Art.Nr. 02373

MENGE

TirolMilch
vac
ca. 2,6 kg

000000000

444444



SalzburgMilch

KASEGENUSS

KONIGLICHER REZ0

ZUM GENIESSEN,

UND UBERBACKEN

Nachhaltigkeit leben. . .
Tiergesundheit schmecken. m||Ch.C0m/a|mkoen|g



KW 33 KW 34 KW 35 KW 36
MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR
10.08.]11.08.(12.08.|13.08. [ 14.08. 17.08.(18.08.|19.08.20.08.(21.08. 24.08.|25.08.|26.08.|27.08.|28.08. |31.08.[01.09.|02.09.(03.09.|04.09.
Art.Nr. WURST HST 33 34 35 36 Art.Nr. WURST HST 33 34 35 36
00005 | Alpenkd&swurst vac WEG 01568 | LK Klassiker KASE ZEL
02825 | Aufschnitt 5er Set BER 02908 | LK Klassiker KASEPIKANT ZEL
02234 | Backofenschinken 1/2 vac BER 02492 | LK Klassiker PIZZA ZEL
02993 | Bauchspeck ohne Schwarte 1/2 vac GRE 02236 | Mariandl-Schinken 1/2 vac BER
01545 | Bauernschinken 1/2 vac GRE 01768 | Meterwurst AV WEG
00019 | Bergsteiger vac WIE 00196 | Neuburger 1/4 AV NEU
01769 | Bergtaler, handgedreht AV WEG 00999 | Pepph&user vac MOS
01519 | Beskada 1/2 vac WIE 00883 | Pfefferonibauch 1/2 vac ZEL
00175 | Broccolina 1/2 vac ZEL 03260 | Pfeffersulz vac FEI
03280 | Budapester 1/2 vac ROC 00394 | Pikanter K&selaib 1/2 vac ZEL
01260 | Butterschinken ital. Art 1/2 vac ZEL 00193 | Pikantwurst ZEL
00013 | Cabanossi AV WIE 00014 | Polnische KD vac WIE
00016 | Cervelat Blumencervelat GS ZEL 02223 | Pistacchio ca. 700 g Kalbsleberstreichwurst ZEL
00375 | Champignonextra 1/2 vac ZEL 00351 | Pusztawurst vac ZEL
01749 | Chilapenos ca. 1,5 kg vac SCH 00946 | Putenbrustschinken 1/2 vac MOS
03102 | DT Bergkd&swurst Kirbis 1/2 vac ROC 03257 | Putensalami Stg. vac ROC
00164 | Dirre 2 x geselcht vac WIE 01468 | Ramingtaler Feuerscharfe vac ZEL
00035 | Eberschwanger vac REI 00017 | Rauchké&swurst 1/2 vac ZEL
02238 | Extrawurst BER 03062 | Rauchschopf 1/2 vac GRE
00018 | Extrawurst geré&uchert vac ZEL 03252 | Salamiim Chilimantel ROC
02820 | Extrawurst Pikant BER 03249 | Salami im Knoblauchmantel ROC
02222 | Feger 1/2vac MOS 03251 | Salamiim Parmesanmantel ROC
02960 | Feine Pute Premium 1/2 vac MOS 03250 | Salamiim schwarzen Pfeffermantel ROC
03242 | Frankfurter 6 Paar AV ROC 00072 | Saunaschinken 1/2 vac GRE
02230 | FrohstUcksspeck 1/2 vac GRE 03135 | Schinkenrohwurst 1/2 vac FRI
02941 | Gebirgsjager im Chilimantel vac ROC 01054 | Schwarze Pute 1/2 vac MOS
02476 | GemuUseaspik mit Ei WEG 00031 | Schwarzwdlder vac REI
00015 | Gemuseaufschnittwurst 1/2 vac ZEL 00168 | Schwarzwdlder Bavernwurst vac ZEL
00029 | Glockner vac MOS 02047 | Schwarzwdlder mit Chili 1/2 vac REI
03296 | Grobe Pikant 1/2 vac FEI 02256 | Toastschinken 1/2 vac BER
03286 | Gurkerlextra FEI 02485 | Wiener vac BER
00129 | Haussalami ca. 800 g GS WBG 03265 | Wurstsulz 1/2 vac FEI
00959 | Haussulz 1/2 vac ZEL 03010 | Zirbenrauchschinken 1/2 vac FRI
00130 | Hauswurst n. Kartner Art GS ZEL 00936 | Zwiebelstreichwurst 400 g WEG
00074 | Honigschinken 1/2 vac GREI Art.Nr. KASE HST 33 34 35 36
00188 | Holzofen K&sewurst vac STA 00778 | Almkdnig 45% FIT SBG
01356 | Holzofen Leberkdase 2 kg 1/4 vac STA 01818 | Almzeit gerauchter Alpenkdse Chili-Paprika BGA
02762 | Holzofen Leberkdase 3,7 kg vac STA 00885 | Bavaria blu ca. 1,2 kg BGA
01525 | Kantwurst vac WBG 00116 | Bergbaron 45% FIT 1/3 Block SDR
00395 | Karawankenscharfe GS ZEL 00103 | Bergtilsiter 35% FIT blau vac SDR
00178 | Karottina 1/2 vac ZEL 03415 | Dachsteiner 50% 1/4 LB vac SDR
02174 | Karreespeck o. Schwarte 1/2 vac GRE 00117 | Gouda rindlos 45% FIT OO SDR
03006 | Kérntner Hauswdrstel 10 STK FRI 00437 | Jerome 45% FIT 1/2 AV SDR
01331 | Kasmugler vac MOS 02373 | Kaiser Max 55% 2,5 kg TRM
03244 | Knacker 6 STK handgeschnirt ROC 03351 | Moosbacher 45% 1/4 LB vac SDR
00177 | Krakauer ZEL 02098 | Rahm Emmentaler 50% FIT vac SDR
02484 | Krakauver BER 00108 | Schlossdamer 35% FIT AV SDR
02232 | Kren-Schinken 1/2 vac BER 00115 | Traungold 45% FIT AV SDR
00920 | Krustenschinken vac ZEL Art.Nr. SAFTE & CO HST 33 34 35 36
00372 | KrduterweiBe 1/2 vac ZEL 02545 | Bio Aronia Qi 3l FIT
02823 | K&sewurst 1/2 vac BER 02546 | Bio RUben Herz 3| FIT
00498 | Kasewurst gebraten 1/2 vac WIE 03053 | Bio GlUck Saft 0,51 FIT
00170 | K&sewurst vac ZEL 03050 | Bio Sonnen Saft 0,51 FIT
03410 | KUmmelbraten 1/2 vac GREl 03052 | Bio Vital Saft 0,51 FIT
00396 | Kirbiskernrohe GS ZEL 03051 | Bio Wurzl Saft 0,51 FIT
01951 | Landjager 125 g SCH Art.Nr. SALATE HST 33 34 35 36
02233 | Landschinken 1/2 vac BER 02613 | Wurstsalat 4 kg Eimer ROC
00822 | LK Klassiker ZEL 02614 | Nudelsalat 4 kg Eimer ROC
02460 | LK Klassiker CHILI ZEL 02615 | Rindfleischsalat 4 kg Eimer ROC
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ROCHELT Handels GmbH
Au 7, A - 4491 Niederneukirchen, T +43 (0)7224 7107 O, F-DW 19, info@rochelt.at

Wenn Sie noch weitere Fragen haben, steht Innen gerne das gesamte
ROCHELT Team und folgende Ansprechpartner:innen zur Verfugung:

ROCHELT KANALE
scannen,
ALLES ANDERE
IST WURST

OEeAD

Moritz Faltner Andreas Kuhr
Verkaufsberater Verkaufsleiter
m.faltner@rochelt.at a.kuehr@rochelt.at
+43 676 846 792 211 +43 676 846 792 218
Bl
E -
Franz GroB3holzner Anita Fehrer
Verkaufsberater Verkaufsberaterin
f.grossholzner@rochelt.at a.fehrer@rochelt.at
+43 676 846 792 212 +43 7224 7107 227
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Erwin Lang-Gretz Fabian Ebner
Verkaufsberater Verkaufsberater
e.langgretz@rochelt.at f.ebner@rochelt.at
+43 676 846 792 213 +43 676 846 792 214
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ROCHELT

DER FEINKOST SCOUT

Alle Preise in Euro exkl. MwsSt. Druck-und Satzfehler vorbehalten.



