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VERTRAUEN S5IE
AUF UNSERE
QUALITATSPRODUKTE!

Als familiengefiihrtes Unternehmen legen wir seit jeher Wert auf
Uberlieferte Rezepturen, streng selektierte Rohstoffe und orientieren
uns aus Uberzeugung an den Bedurfnissen unserer Kunden.

25322
BAUERNSCHINKEN KARREESPECK
@.12kg—1,7kg @.1,3kg

Greisinger GmbH, Greisinger GmbH, Klamer StralBe 10, 4323 Miinzbach, office@greisinger.com, www.greisinger.com




MIT NUR

EINEM SCAN
ZUM NEWSLETTER
ANMELDEN

DIE BESTEN PRODUKTE, BRANDHEISSE
NEUIGKEITEN UND AKTIONEN - HIER ERFAHRST
DU, WAS ES BEI DEINEM FEINKOST SCOUT NEUES

GIBT - UND WAS FEINSCHMECKER SONST NOCH
SO BESCHAFTIGT!

HERBSTZEIT IST JAUSENZEIT

Wenn die Tage langsam kirzer werden und die Luft
am Morgen schon etwas frischer ist, wissen wir: Der
Herbst steht vor der Tur. Auch bei uns bei Rochelt
stimmen wir uns auf die gemitlichere Jahreszeit ein
- und damit auf all die herzhaften Genussmomente,
die jetzt wieder besonders gut schmecken.

Nach den leichten Sommermonaten darf es
kulinarisch wieder etwas kraftiger werden. Wirzige
Wurst- und SchinkenspezialitGten, Speck, kraftiger
Kd&se und frisches Bauernbrot machen Lust auf eine
ausgiebige Jause. Dazu ein paar Essiggurkerl, Kren
oder ein guter Aufstrich — denn manchmal sind es
gerade die einfachen Dinge, die den groBten
Genuss bereiten.

FUr uns bedeutet Herbst aber noch mehr:
gemeinsam am Tisch sitzen, K&stlichkeiten teilen,
Neues probieren und sich bewusst Zeit zum GenieBen
nehmen. Genau diese kleinen Momente machen
die kUhlere Jahreszeit fUr uns so besonders.

Naturlich stimmen wir auch unsere
Produktempfehlungen auf den Herbst ein. Passend
zur Jausenzeit findest du deshalb im Verkaufsprojekt
unser Jausen-Genuss-Set mit ausgewdhlten
SpezialitGten fUr herzhafte Genussmomente.

Lust auf noch mehr herbstliche Inspiration? Weitere
Ideen und Tipps rund um Genuss und Feinkost findest
du auf

ALPENSEER - EIN KLASSIKER
DER BEGEISTERT!

Aus sorgfdaltig selektfiertem Schweine- und
Rindfleisch hergestellt, edel gewUrzt und
fraditionell in Faserddrme gefullt, Gberzeugt
sie mit ihrem ausgewogenen Geschmack und
bester Qualitat — Lust auf mehr Greisinger? Ent-
decke im aktuellen Verkaufsprojekt noch viele
weitere Produkte ...Seite 4-5

UNSER
WEIHNACHTSKATALOG
IST DA!




BESTELLUNG KW 37 - 39

SCHINKENAUFSCHNIT der A

Art.Nr. 01959, Greisinger, ca. 12,0

SAUNASCHINKEN
(Arf.Nr. 00072, ca. 3,2 kg)

Ausgewdhlte Schweineschlégel und
schonendes Kochen machen ihn zum
beliebten Schinkenprodukt.

HONIGSCHINKEN
(Art.Nr. 00074, ca. 2,4 kg)

Nach hauseigenem Bratverfahren in
der Bratkammer wie Brot gebacken.

JAUSEN GENUSS SET

Art.Nr. 03430, Greisinger, ca. 7,2 kg

RAUCHSCHOPF
(Art.Nr. 03062, ca. 1,6 kg)
Schweinsschopf, aromatisch
gepokelt, dunkel gerduchert und
gekocht, mit kréftigem Raucharoma.

KUMMELBRATEN
(Art.Nr. 03410, ca. 1,8 kg)

Gepokelter, knusprig gebratener
Schweinebauch mit Kimmel und
typischem Brataroma.

AUSLIEFERUNG KW 40

KAISERSCHINKEN
(Art.Nr. 00073, ca. 2,4 kg)
Schinkenfleisch wird gepdkelf, mit
Rotweinaroma verfeinert, gegart und
gerduchert.

BAUERNSCHINKEN
(Art.Nr. 01545, ca. 1,4 kg)
Schweine-Fricandeau, Uber
Buchenholz heiBrauchgegart, mit
feiner Rauchnote.

MO DI MI DO FR

28.09.|29.09.130.09.]|01.10. | 02.10.
MENGE
MENGE
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FRUHSTUCKSSPECK
(Art.Nr. 02230, ca. 1,6 kg)

Magerer, gerducherter
FrihstUcksspeck mit kaum Bratverlust.

HEURIGENKARREE
(Arf.Nr. 02175, ca. 2,3 kg)

Mageres Schweinekarree wird fein
gewlrzt und schonend zubereitet.




BAUERNSCHINKEN

Art.Nr. 01545 / Greisinger / 1,4 kg

Schweine-Fricandeau wird Uber Buchenholz
heiBrauchgegart. Fein im Geschmack mit leichter
Rauchnote.

SAUNASCHINKEN

Art.Nr. 00072 / Greisinger / 3,2 kg

Ausgewdhlte Schweineschldgel und schonendes
Kochen machen ihn zum beliebten Schinkenprodukt.

BRATSCHINKEN

Art.Nr. 03299 / Greisinger / 2,1 kg

Der Bratschinken wird aus selektiertem Schweinefleisch
hergestellt, mild gepdkelt, gekocht und anschlieBend
nachgebraten.

BEINSCHINKEN

Art.Nr. 01963 / Greisinger / 3,0 kg

Ganze magere Schinkensticke werden mild aromatisch
gepokelt, in Form gepresst, zart gerduchert und fein
gegart.

ALPENSEER

Art.Nr. 03175 / Greisinger / 600 g

Feinkdrnige Dauerwurst aus selektiertem Schweine- und
Rindfleisch, edel gewUrzt, in Faserddrme gefUllt.
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BESTELLUNG KW 37-38

AUSLIEFERUNG KW 39

MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR
07.09. 108.09. [ 09.09. | 10.09. | 11.09. 14.09. [ 15.09. ] 16.09. | 17.09. | 18.09. 21.09. [22.09.]23.09. | 24.09. | 25.09.

verschiedene Sorten, Fitrabbit
&
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BIO GLUCK SAFT
(Art.Nr. 03053, 12x 0,5 )

Macht gute Laune!
Heimische Apfel und
Karotten, kombiniert mit
sonnengereiften Orangen.
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Karotten ergénzt

BIO ARONIA Ql
(Art.Nr. 02545, 3,01)

Aronia Direktsaft mit Topinambur,
Kr@uterextrakt und Passionsfrucht.

* 9 0 0 4 6 07 10 3 2 0 2 =

BIO SONNEN SAFT
(Art.Nr. 03050, 12 x 0,5 )

Erhellt deinen Tag!
Farbenfrohe, heimische

Spritzer Zitrone.

* 900 4 6 07 116 60 8 *
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BIO VITAL SAFT
(Art.Nr. 03052, 12x 0,5 1)

BIO WURZL SAFT
(Art.Nr. 03051, 12x 0,5 )

Freude fUr die Zellen!
Heimischer Apfel trifft
herb-fruchtige Aroniabeere.

Power fUr den Tag!
Kré&ftige Rote RUbe,
abgerundet mit aromatischer
Passionsfrucht.
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BIO RUBEN HERZ
(Art.Nr. 02546, 3,0 1)

Rote-Beete-Saft mit Granatapfel,
Sauerkirsche, Acerola, Krauterextrakt und
Magnesium.

* 9 0 0 4 6 0 7 1 0 3 3 0 1 =



KW 37

MO DI MI

07.09.]08.09. [ 09.09.

NEUBURGER

Art.Nr. 00196
Neuburger

1/4 AV / ca. 3,3 kg

* 9 0 0 2 6 7 9 0 0 3 0 0 0 =

BAUERNSCHINKEN

Art.Nr. 01545
Greisinger
1/2 vac

ca. 1,4 kg

3 4

SALAMI IM

MENGE

222222

PARMESANMANTEL

Art.Nr. 03251
Rochelt
Stange

ca. 1,7 kg

MENGE

9 0 0 7 6 4 7 0 3 2 5 1 8 *
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MENGE

LANDSCHINKEN

Art.Nr. 02233
Berger

1/2 vac

ca. 1,7 kg

MENGE

000000000000000

CABANOSSI

Art.Nr. 00013
Wiesbauer
AV /ca. 1,4kg

* 9 0 0 2 6 6 8 0 0 6 5 0 0 =

PIKANTER KASELAIB

Art.Nr. 00394

MENGE

Zellinger
1/2 vac
ca. 1,9 kg

999999999999999

KARAWANKENSCHARFE

Art.Nr. 00395
Zellinger

GS

ca. 1,0 kg

MENGE

* 9 0 0 7 8 25000 8 10 =

KANTWURST

Art.Nr. 01525
Wiesenberger
vac

ca. 1,4 kg

uuuuuuuuuuuuuuu

MENGE

KASEWURST
GEBRATEN

Art.Nr. 00498
Wiesbauer
1/2 vac

ca. 0,9 kg

MENGE
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ALMZEIT CHILI

PAPRIKA

Art.Nr. 01818
Bergader
vac

ca. 1,7 kg

MENGE

000000000

000000



KW 38

MO DI

MI

DO FR

14.09. [ 15.09. | 16.

09.| 17.09. | 18.09.

BACKOFENSCHINKEN MENGENPREIS
Art.Nr. 02234

B

1/65?/2::/00.2,0 kg e

* 9 0 0 1 4 5 5 0 0 2 9 4 7 x

KREN-SCH

Art.Nr. 02232
Berger

1/2 vac

ca. 1,6 kg

INKEN

MENGE

* 9 0 01 45 5 00 2 6 0 2 *

SCHWARZWALDER

Art.Nr. 00031
Reiter

vac

ca. 2,8kg

9 01 2 10

MENGE

00 2 1 9 8 5 *

BERGKASWURST

KURBIS

Art.Nr. 03102
Rochelt

1/2 vac

ca. 1,7 kg

MENGE

00000000

0000000

SALAMI IM

KNOBLAUCHMANTEL

Art.Nr. 03249
Rochelt
Stange

ca. 1,6 kg

MENGE

333333

ALMKONIG

Art.Nr. 00778
SalzburgMilch

Stange / ca. 2,3 kg

* 9 0 0 4 5 8 4 0 5 5 8 9 1 *

RAUCHKASWURST

Art.Nr. 00017

MENGE

Zellinger
1/2 vac
ca. 2,6 kg
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HAUSSALAMI

o

Art.Nr. 00129

MENGE

Wiesenberger
GS
ca. 0,8 kg

uuuuuuuuuuuuuuu

MENGE

BESKADA

Art.Nr. 01519

MENGE

Wiesbauer
1/2 vac
ca. 1,1 kg

* 9 0 0 2 6 6 8 0 2 3 2 17 *

BERGTILSITER

Art.Nr. 00103

MENGE

Schardinger
vac
ca. 2,7 kg

6666666666
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REITER

GLUCK ISST, WO IMMER DU BIST.

Original Reiter
Schwarzwalder
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BESTELLUNG KW 39-40

AUSLIEFERUNG KW 41
MO | DI [ MI | DO | FR MO [ DI | MI | DO | FR

MO DI MI DO FR

21.09.]22.09.23.09. | 24.09. | 25.09. 28.09.|29.09.30.09.| 01.10. | 02.10.

05.10.]06.10. ] 07.10. | 08.10. | 09.10.

REITER SET Ser L T
Art.Nr. 02645, Reiter, ca. 7,6 kg *x 90 12 1000 2 7 2 3 9 =

SCHWARZWALDER REITER SPEZIAL
(Arf.Nr. 00031, ca. 2,8 kg) (Art.Nr. 00032, ca. 1,1 kg)
Markenwurst aus dsterreichischem Rind- und Schweinefleisch, fein
Schweinefleisch, fein gekornt, deftig gekornt, edel gewUrzt und Gber
gewlrzt und gerduchert. Buchenholz gerduchert.

KANTWURST EBERSCHWANGER SCHWARZWALDER MIT CHILI
(Arf.Nr. 01498, ca. 1,1 kg) (Art.Nr. 02399, ca. 1,2 kg) (Art.Nr. 02047, ca. 1,4 kg)
Schweinefleisch, fein gekdrnt, herzhaft Die fein gekérnte, heil gerducherte

gewdlrzt, leicht ger@uchert und lange und mit Chili verfeinerte Markenwurst.
Zeit luftgetrocknet.

Eine Spezialit&t aus dem Innviertel.
GroB im Kaliber und Geschmack. In
der attraktiven Blumenform.

SALAMISET Ser L BERATHA WU M EEOD NSO ==
Art.Nr. 03272, Rochelt, ca. 5,2 kg * 90 0 7 6 4 7 0 3 2 7 2 3 *

U

SALAMI IM SALAMI IM SALAMI IM
PARMESANMANTEL SCHWARZEN PFEFFERMANTEL KNOBLAUCHMANTEL
(Art.Nr. 03251, ca. 1,7 kg) (Art.Nr. 03250, ca. 1,5 kg) (Art.Nr. 03249, ca. 1,6 kg)

Ein feiner Mantel aus bestem Ein feiner Mantel aus Pfeffer umgibt Ein Mantel aus Knoblauch umhullt die
Parmigiano Reggiano umgibt diese diese naturlich gereifte Salami. Salami und verleiht dieser Kostlichkeit
Salami. Von Hand geschdlt und mit Typisch feinwirziger Geschmack und inren besonderen Geschmack.

dem edlen Kdse umhullt. scharfe Pfeffernote.



KW 39

MO DI MI DO FR
21.09. [22.09.|23.09.|24.09. | 25.09.
BACKOFENSCHINKEN
Art.Nr. 02234
Berger MENGE

1/2 vac / ca. 2,0 kg

* 9 0 0 1 4 5 5 0 0 2 9 4 7 x

SAUNASCHINKEN

Art.Nr. 00072
Greisinger
1/2 vac

ca. 3,2kg

MENGE

* 9 0 0 3 9 0 3 4 5 1 0 2 4 *

RAMINGTALER
FEUERSCHARFE
Art.Nr. 01468 MENGE
Zellinger

vac

ca. 1,5kg

9 0 0 7 8 2 50 0 4 6 8 9 *
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HOLZOFEN
LEBERKASE

Art.Nr. 01356
Staudinger
1/4 vac

ca. 1,9 kg

11111111

MENGE

0000000

ALMKONIG

Art.Nr. 00778
SalzburgMilch

Stange / ca. 2,3 kg

* 9 0 0 4 5 8 4 0 5 5 8 9 1 *

PFEFFERONIBAUCH

Art.Nr. 00883

MENGE

Zellinger
1/2 vac
ca. 2,4kg

nnnnnnnnnnnnnnn

POLNISCHE

Art.Nr. 00014
Wiesbauer
vac

ca. 1,5 kg

MENGE

11111

12

GEBIRGSJAGER IM
CHILIMANTEL

Art.Nr. 02941

MENGE

Rochelt
vac
ca. 1,2 kg

999999999999999

MENGE

EBERSCHWANGER

Art.Nr. 00035
Reiter

vac

ca. 2,8 kg

MENGE

* 9 01 2 1000219 9 2 %

BERGBARON
GERAUCHERT

Art.Nr. 02250
Schardinger
1/6

ca. 2,5kg

MENGE

00000000

1111111



KW 40

MO DI MI

28.09. | 29.09.

30.09.

NEUBURGER

Art.Nr. 00196
Neuburger

1/4 AV / ca. 3,3 kg

* 9 0 0 2 6 7 9 0 0 3 0 0 0 =

ZIRBENRAUCHSCHINKEN

Art.Nr. 03010
Frierss

1/2 vac

ca. 2,9 kg

MENGE

* 9 00 27 9 2011 2 8 9 *

LEBERKASE

Art.Nr. 00822
Zellinger
Block

ca. 2,2kg

000000000000000

MENGE

WIENER

Art.Nr. 02485
Berger

vac

ca. 2,5kg

MENGE

333333

KURBISKERNROHE

Art.Nr. 00396
Zellinger

GS

ca. 1,0 kg

* 9 0 0 7 8 2 5000 8 2 7

MENGE

GOUDA

Art.Nr. 00117
Schéardinger

Stange / ca. 3,1 kg

* 9 0 6 6 0 0 0 2 8 5 0 1 5 *

FEINE PUTE PREMIUM

Art.Nr. 02960
Moser

1/2 vac

ca. 1,4 kg

444444444444444

MENGE

FRANKFURTER

Art.Nr. 03242
Rochelt

6 Paar AV
ca. 0,8 kg

000000000000000

13

MENGE

MENGE
- |
\

GROBE PIKANT

Art.Nr. 03296
Feichtinger
1/2 vac

ca. 1,7 kg

MENGE

000000

RAHM EMMENTALER

Art.Nr. 02098
Schardinger
vac

ca. 3,0 kg

MENGE

uuuuuuuu

7777777



Nach meinem Geschmack In iiber 60 Reifekammern erlangen die LOIDL
Salami-Produkte ihren vollen Genuss. Zur Entwick-

o , lung des typischen Geschmacksaromas wird jede
ewr n Sorte bis zu 12 Wochen vom LOIDL Salami-Meister
[ personlich und individuell betreut: Luftfeuchtig-

keit, Temperatur und Reifedauer miissen optimal

zusammenspielen. So werden alle Delikatessen
mit viel Liebe und per Hand verarbeitet —
und das schmeckt man auch!

Wollt ihr mehr
iiber Loidl-
Spezialitten
erfahren, an
. Gewinnspielen
) teilnehmen
\ oder Einblick in
; die Produktion
h gewinnen? Dann
: folgt uns auf
\ Facebook und
\ Instagram!

GESCHMACKIST EINE FRAGE DER REIFE. n www.loidl-spezialitaeten.at




KW 37 KW 38 KW 39 KW 40
MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR MO DI MI DO FR
07.09. |08.09.]|09.09.(10.09. | 11.09. 14.09.|15.09.]16.09.| 17.09. [ 18.09. 21.09.|22.09.|23.09.|24.09.|25.09. |28.09.29.09.|30.09.(01.10.]02.10.
Art.Nr. WURST HST 37 | 38 | 39 40 Art.Nr. WURST HST 37 38 | 39 40
00005 | Alpenkd&swurst vac WEG 01568 | LK Klassiker KASE ZEL
02825 | Aufschnitt 5er Set BER 02908 | LK Klassiker KASEPIKANT ZEL
02234 | Backofenschinken 1/2 vac BER 02492 | LK Klassiker PIZZA ZEL
02993 | Bauchspeck ohne Schwarte 1/2 vac GRE 02236 | Mariandl-Schinken 1/2 vac BER
01545 | Bauernschinken 1/2 vac GRE 01768 | Meterwurst AV WEG
00019 | Bergsteiger vac WIE 00196 | Neuburger 1/4 AV NEU
01769 | Bergtaler, handgedreht AV WEG 00999 | Pepph&user vac MOS
01519 | Beskada 1/2 vac WIE 00883 | Pfefferonibauch 1/2 vac ZEL
00175 | Broccolina 1/2 vac ZEL 03260 | Pfeffersulz vac FEI
03280 | Budapester 1/2 vac ROC 00394 | Pikanter K&selaib 1/2 vac ZEL
01260 | Butterschinken ital. Art 1/2 vac ZEL 00193 | Pikantwurst ZEL
00013 | Cabanossi AV WIE 00014 | Polnische KD vac WIE
00016 | Cervelat Blumencervelat GS ZEL 02223 | Pistacchio ca. 700 g Kalbsleberstreichwurst ZEL
00375 | Champignonextra 1/2 vac ZEL 00946 | Putenbrustschinken 1/2 vac MOS
01749 | Chilapenos ca. 1,5 kg vac SCH 03257 | Putensalami Stg. vac ROC
03102 | DT Bergkd&swurst Kirbis 1/2 vac ROC 01468 | Ramingtaler Feuerscharfe vac ZEL
00164 | Dirre 2 x geselcht vac WIE 00017 | Rauchkd&swurst 1/2 vac ZEL
00035 | Eberschwanger vac REI 03062 | Rauchschopf 1/2 vac GRE
02238 | Extrawurst BER 03252 | Salamiim Chilimantel ROC
00018 | Extrawurst geré&uchert vac ZEL 03249 | Salami im Knoblauchmantel ROC
02820 | Extrawurst Pikant BER 03251 | Salamiim Parmesanmantel ROC
02222 | Feger 1/2vac MOS 03250 | Salamiim schwarzen Pfeffermantel ROC
02960 | Feine Pute Premium 1/2 vac MOS 00072 | Saunaschinken 1/2 vac GRE
03242 | Frankfurter 6 Paar AV ROC 03135 | Schinkenrohwurst 1/2 vac FRI
02230 | FrohstUcksspeck 1/2 vac GRE 01054 | Schwarze Pute 1/2 vac MOS
02941 | Gebirgsjager im Chilimantel vac ROC 00031 | Schwarzwdlder vac REI
02476 | GemuUseaspik mit Ei WEG 00168 | Schwarzwdlder Bauernwurst vac ZEL
00015 | Gemuseaufschnittwurst 1/2 vac ZEL 02047 | Schwarzwdlder mit Chili 1/2 vac REI
00029 | Glockner vac MOS 02256 | Toastschinken 1/2 vac BER
03296 | Grobe Pikant 1/2 vac FEI 02485 | Wiener vac BER
03286 | Gurkerlextra FEI 03265 | Wurstsulz 1/2 vac FEI
00129 | Haussalami ca. 800 g GS WBG 00059 | Zayataler Dauerwurst Stg. HOT
00959 | Haussulz 1/2 vac ZEL 03010 | Zirbenrauchschinken 1/2 vac FRI
00130 | Hauswurst n. Kérntner Art GS ZEL 00936 | Zwiebelstreichwurst 400 g WEG
00188 | Holzofen Kasewurst vac STA Art.Nr. KASE HST 37 38 39 40
01356 | Holzofen Leberkdase 2 kg 1/4 vac STA 00778 | Almkonig 45% FIT SBG
02762 | Holzofen Leberkdse 3,7 kg vac STA 01818 | Almzeit gerauchter Alpenkd&se Chili-Paprika BGA
01525 | Kantwurst vac WBG 00885 | Bavaria blu ca. 1,2 kg BGA
00395 | Karawankenscharfe GS ZEL 00116 | Bergbaron 45% FIT 1/3 Block SDR
00178 | Karottina 1/2 vac ZEL 00103 | Bergtilsiter 35% FIT blau vac SDR
02174 | Karreespeck o. Schwarte 1/2 vac GRE 00430 | Dachsteiner 50% 1/2 LB vac SDR
03006 | Kérntner Hauswdrstel 10 STK FRI 00117 | Gouda rindlos 45% FIT OO SDR
03024 | K&swurst im Pfeffermantel vac ROC 00437 | Jerome 45% FIT 1/2 AV SDR
01331 | Kasmugler vac MOS 02373 | Kaiser Max 55% 2,5 kg TRM
03244 | Knacker 6 STK handgeschnirt ROC 03351 | Moosbacher 45% 1/4 LB vac SDR
00177 | Krakauer ZEL 02098 | Rahm Emmentaler 50% FIT vac SDR
02484 | Krakauver BER 00108 | Schlossdamer 35% FIT AV SDR
02232 | Kren-Schinken 1/2 vac BER 00115 | Traungold 45% FIT AV SDR
00920 | Krustenschinken vac ZEL Art.Nr. SAFTE & CO HST 37 38 39 40
00372 | KrduterweiBe 1/2 vac ZEL 02545 | Bio Aronia Qi 3l FIT
02823 | K&sewurst 1/2 vac BER 02546 | Bio RUben Herz 3l FIT
00498 | Kasewurst gebraten 1/2 vac WIE 03053 | Bio Gluck Saft 0,51 FIT
00170 | Késewurst vac ZEL 03050 | Bio Sonnen Saft 0,51 FIT
00515 | KUmmelbraten 1/2 vac WIE 03052 | Bio Vital Saft 0,51 FIT
00396 | Kirbiskernrohe GS ZEL 03051 | Bio Wurzl Saft 0,51 FIT
01951 | Landjager 125 g SCH Art.Nr. SALATE HST 37 38 | 39 | 40
02233 | Landschinken 1/2 vac BER 02613 | Wurstsalat 4 kg Eimer ROC
00822 | LK Klassiker ZEL 02614 | Nudelsalat 4 kg Eimer ROC
02460 | LK Klassiker CHILI ZEL 02615 | Rindfleischsalat 4 kg Eimer ROC

15




ROCHELT Handels GmbH
Au 7, A - 4491 Niederneukirchen, T +43 (0)7224 7107 0, F-DW 19, info@rochelt.at

Wenn Sie noch weitere Fragen haben, steht Ihnen gerne das gesamte
ROCHELT Team und folgende Ansprechpartner:innen zur Verfugung:

ROCHELT KANALE
scannen,
ALLES ANDERE
IST WURST

OEeAD

Moritz Faltner Andreas Kuhr
Verkaufsberater Verkaufsleiter
m.faltner@rochelt.at a.kuehr@rochelt.at
+43 676 846 792 211 +43 676 846 792 218
Bl
E -
Franz GroB3holzner Anita Fehrer
Verkaufsberater Verkaufsberaterin
f.grossholzner@rochelt.at a.fehrer@rochelt.at
+43 676 846 792 212 +43 7224 7107 227
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Erwin Lang-Gretz Fabian Ebner
Verkaufsberater Verkaufsberater
e.langgretz@rochelt.at f.ebner@rochelt.at
+43 676 846 792 213 +43 676 846 792 214
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ROCHELT

DER FEINKOST SCOUT

Alle Preise in Euro exkl. MwsSt. Druck-und Satzfehler vorbehalten.



